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1. OBIJETIVO
Establecer de forma clara y precisa el funcionamiento de los servicios del sistema automatizado
de Buenas Practicas de Manufactura para plantas procesadoras de alimentos nacionales.

2. CONSIDERACIONES GENERALES

a) Se recomienda la utilizacién del navegador Google Chrome o Mozilla Firefox para acceder
al sistema informatico.

b) Si usted cuenta con un usuario en el sistema de permisos de funcionamiento, podra hacer
uso del mismo, en el sistema automatizado de Buenas Practicas de Manufactura para
plantas procesadoras de alimentos nacionales, caso contrario, debera crear un nuevo
usuario y contrasefia, siguiendo los pasos del Instructivo Externo-Obtencion del permiso
de funcionamiento, Anexo 1: Guia del usuario
(http://www.controlsanitario.gob.ec/documentos-vigentes/).

c) Los correos electrénicos que se registren en el sistema, deberdn ser validos y de uso
frecuente; ya que éste sera el medio por el cual la ARCSA envie informacidon y mantenga
comunicacion con las plantas registradas.

d) La informacion de la cédula de ciudadania, se valida con la base de datos del Registro
Civil.

e) Si su representante técnico es extranjero, deberd contar con numero de cédula de
identidad en el Ecuador.

f) En caso de existir cambios, en los datos bdsicos de la empresa, en el Servicio de Rentas
Interna, deberan ser actualizados sistema de Buenas Practicas de Manufactura de
Alimentos.

g) El tipo de alimento y lineas certificadas declaradas en el sistema de Buenas Practicas de
Manufactura de Alimentos, deberan estar acorde al certificado otorgado por el organismo
de inspeccién acreditado.

h) Los documentos adjuntos deben estar en formato PDF, legible y en el orden solicitado.
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3. GLOSARIO

Acta de inspeccion.- Formulario Unico que se expide, al finalizar la inspeccién, con el fin de
testificar el cumplimiento o no de los requisitos técnicos, sanitarios y legales en los
establecimientos en donde se procesan, envasan, almacenan, y distribuyen y comercializan
alimentos destinados al consumo humano.

Auditor.- Persona que lleva a cabo una auditoria.

Buenas Practicas de Manufactura — BPM.- Conjunto de medidas preventivas y prdcticas generales
de higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracidén, envasado y almacenamiento de
alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los alimentos se fabriquen en
condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan asi los riesgos potenciales o peligros para su
inocuidad.

Certificado de Buenas Practicas de Manufactura — Certificado BPM.- Documento expedido por
los organismos de inspeccidon acreditados, al establecimiento que cumple con todas las
disposiciones establecidas en la normativa técnica sanitaria vigente.

Certificacion de inocuidad alimentaria rigurosamente superior.- Documento expedido por un
organismo evaluador de la conformidad acreditado, que incluya como pre-requisito las Buenas
Practicas de Manufactura.

Cédigo Unico BPM.- Es una combinacién de letras y numeros, que se otorga a los
establecimientos que han realizado el proceso de registro u homologacion de certificaciones de
BPM o rigurosamente superiores.
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Estado de las solicitudes.- Los posibles estados en los que se encuentre la solicitud son:

e Notificada — Es cuando los datos del establecimiento han sido ingresados en el
sistema de Buenas Prdcticas de Manufactura.

e Registrada — Es cuando los resultados favorables otorgados por el organismo de
inspeccidn han sido registrados en sistema BPM.

e Subsanacidon Requerida — Es cuando la solicitud en estado “registrada” tiene
observaciones por informacién incorrecta o incompleta, misma que debera
corregirse.

e Subsanacién Enviada — Es cuando la informacién fue corregida por el usuario y
cargada en el sistema BPM correctamente.

e Solicitud Desistida — Es cuando el usuario deja sin efecto la solicitud.

e No Procedente — Es cuando la solicitud no corresponde al proceso.

e Orden de pago caducada — Es cuando culmina la vigencia de la orden de pago.

e Pago Autorizado — Es cuando la solicitud registrada fue aprobada y se emite la
orden de pago.

e C(Certificado de registro de BPM — Es el documento otorgado por la ARCSA a las
plantas procesadoras de alimentos, que cuentan con la certificacion en BPM o en
sistemas rigurosamente superiores.

Guia de verificacién.- Documento que responde a las exigencias y consideraciones puntuales,
sobre la implementacidn del Sistema de Buenas Practicas de Manufactura. Documento que debe
prepararse con antelacién con todos los puntos especificados en la normativa vigente, que
permite revisar el cumplimiento de la norma, y adjuntarse al informe de inspeccion.

HACCP.- Siglas en inglés del Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APPCC),
proceso sistémico preventivo que identifica, evalia y controla los peligros, que son significativos
para la inocuidad del alimento.

Informe de inspeccién.- Documento que detalla los resultados obtenidos, de acuerdo a los
criterios de auditoria.

Inspeccidn.- Es el examen de los productos alimenticios o de los sistemas de control de los
alimentos, materias primas, su elaboracién, almacenamiento, distribucién y comercializacién
incluidos los ensayos durante la elaboracion y del producto terminado con el fin de comprobar
que se ajustan a los requisitos.

Linea de produccidn.- Sistema de manufactura en el que se realiza de forma secuencial el
procesamiento de uno o varios alimentos con iguales o similares caracteristicas de acuerdo a su
naturaleza, bajo un mismo flujo de proceso.
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Maquila.- Sistema de produccion mediante el cual, una empresa que brinda servicios para
terceros a través de un contrato.

Maquilador.- Toda persona natural o juridica que presta los servicios de fabricacion de alimentos
de forma total o parcial, para otra empresa o persona natural, a través de un contrato.

Numero de establecimiento.- NUmero asignado por el Servicio de Rentas Internas — SRI, a la
direccién inscrita al numero de RUC.

Numero de planta.- Nimero asignado a un espacio determinado dentro de un mismo predio; que
permite identificar la planta en la cual se realizar un proceso, actividad u otras caracteristicas que
considere importante el propietario.

Observador.- Persona que acompaiia al equipo auditor, con vos, que no influye, ni interfiere en la
realizacion de la auditoria.

Organismo de Inspeccidon Acreditado.- Ente juridico acreditado por el Servicio Ecuatoriano de
Acreditacidn, de acuerdo a su competencia técnica, para la evaluacion de la aplicacion de las
Buenas Practicas de Manufactura acorde a la normativa vigente.

Plan de accidén.- Es un documento que constituye un marco o una estructura, que determina
actividades, con plazos de tiempo y uso de los recursos, para el cierre de los hallazgos menores
detectados durante la inspeccion.

Planta procesadora o establecimiento procesador de alimentos.- Lugar en el que se realiza una o
mas de las siguientes operaciones: fabricacidon, procesamiento, envasado o empacado de
alimentos procesados; para su funcionamiento requeriran contar con un responsable técnico. En
caso de plantas o establecimientos que elaboren productos de panaderia y pasteleria
categorizados como artesanales no requerirdan de la responsabilidad técnica para su
funcionamiento.

Proceso.- Etapas sucesivas a las cuales se somete la materia prima y los productos intermedios
para obtener un producto terminado.

Producto terminado.- Es aquel producto apto para el consumo humano, que se obtiene como
resultado del procesamiento de materias primas.
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Titular del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura.- Persona natural o juridica a cuyo
nombre es emitido el certificado de Buenas Prdacticas de Manufactura, y es el responsable de la
calidad e inocuidad de los productos que se fabriquen en la planta.

Tipo de alimento.- Con fines de notificacion, inscripcion, vigilancia y control sanitario se han
establecido 20 tipos de alimentos procesados. Para su mayor explicacién ver Anexo 1.
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4. PASOS A SEGUIR

4.1. Ingreso al Sistema BPM de Alimentos
4.1.1. Ingrese en la pagina web de permisos de funcionamiento de la ARCSA

http://permisosfuncionamiento.controlsanitario.gob.ec/; y escoja la opcidn

“Sistema BPM de Alimentos Nacionales” ubicada en la parte inferior derecha de
la seccion “ACCESO A TRAMITES SISTEMATIZADOS CON NUESTRA INSTITUCION”.

ACCESO A TRAMITES SISTEMATIZADOS CON NUESTRA INSTITUCION:

Calculadora de Almentos

Consulta tus Representaciones
Técnicas

Consplta Reglstro
M.Ef.“r.'ﬂ mentos

2 B
' <

-
Ordenes de Pago

H]ﬁ

& o

IALN

Consulta Registros
Medicamentos

Simuladores para el Riezgo
Sanitario de tu Producto

B Pe, ~a e el

para Alimentos

Consulta de Permizos de -
Establacimiento

Sistema BPN de Alimentos,
Nacionalss

4.1.2.

llustracion 1. Sistema de permiso de funcionamiento

A continuacién aparecera la siguiente pantalla. Coloque su usuario y contrasefia e
ingrese al sistema, dando clic en la opcién “Entrar”.
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o )

oy Reguiacicn, Control hinistenio
y Wpdanea Soretnna e Salud Publica

Bienvenidos al Sistema BPM

PEPEPEREZ [ ITTTXE YL Y]

i uslied no BEne URA CUSnla o8 usudnio Raga clic squi

RECUERDE: Pusde recuperar su contrasefia ingresanda agul

llustracion 2. Ingreso al sistema

4.2. Registro de BPM

Para iniciar el proceso de registro del certificado de Buenas Practicas de Manufactura, el
propietario/gerente/responsable legal o responsable técnico de la planta procesadora o
establecimiento procesador de alimentos, debera seleccionar el organismo de inspeccién
acreditado y registrado en la ARCSA, informacion disponible en el siguiente link:
http://www.controlsanitario.gob.ec/registro-de-buenas-practicas-para-alimentos-
procesados/.

4.2.1. De clic enla opcién “BP Alimentos”.

s Hola, PEPEPEREZ
| @ o Arcsa - Certificacion BPM

[E Nueva solicitud

= Ssolicitudes en curse

= Solicitudes en subsanacion

= Mis certificados

& Contacto soporte

[= Mis productos con BPM

BP Alimentos

= cCertificado de libre venta

llustracion 3. Pantalla principal de seleccion tipo de Certificacion BPM
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4.2.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“REGISTRO DE BPM” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud

REGISTRO DE BPM

HOMOLOGACION NACIONAL

m

HOMOLOGACION INP
RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

REGISTRO DE BPM =

llustracion 4. Listado de tipo de solicitud

4.2.3. A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcidn “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

v/ Acepto los términos y condiciones

@ ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSA Y RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

»

La agencia Nacional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad
administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacién del registro de
certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,
el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer Gnicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacidn de esta aplicacidn informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario debera contar con una clave electrdnica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, alin realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.O. 681 el 01 de febrero de 2016, y en su Gltima modificacién el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTN - El nenarin aranta la walidaz de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta evnracamanta Ana tadac lac

llustracién 5. Términos y condiciones
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4.2.4. A continuaciodn, ingrese el RUC y nUmero de establecimiento; y de clic en la opcién
productora.

“VALIDAR”. El nUmero de establecimiento sera en donde esté ubicada la planta

CREAR SOLICITUD DE NOTIFICACION

Validar Ruc y establecimiento

RUC

Ingrese Ruc

ESTABLECIMIENTO

Ingrese establecimiento

( QvALIDAR
llustracion 6. Validar datos

4.2.5. Debe completar todos los datos basicos requeridos, de los campos habilitados
para su edicion.

Datos basicos del solicitante

RUC

Establecimiento

Razon social

Planta
]
MNombre comercial Correo slectrénico del contacto
Direccidén Referencia de la ubicacidn
Provincia Cantén Parraquia
B H
C&dula del representante legal Nombre del representante legal

Teléfono celular del representante legal
Cédula del representante técnico

Nembre del representante técnice

Teléfono celular del representate técnico

<« B Guardary continuar >

llustracion 7. Datos basicos del solicitante

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue
Parque Sama

Teléfono: 593-4 :
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4.2.6. Debe colocar el numero de cédula del representante técnico y hacer clic en el

iconon.

4.2.7. Posteriormente, hacer clic en la opcidn “Guardar y continuar”.
4.2.8. Se notificard que su solicitud se ha guardado exitosamente, luego de clic en la

opcién “Cerrar”; automaticamente se presentard una nueva pestafia para
registrar los datos de la inspeccién.

Mensaje

& El proceso se realizé exitosamente

llustracion 8. Notificacion de guardado

4.2.9. A continuacion, en la seccién “Datos de la inspeccidn”, se desplegara el listado de
los organismos de inspeccién acreditados, inscritos y reconocidos por la Agencia.

Datos basicos + Datos de la inspeccidn

Datos de la inspeccidon

Organismo Inspector

Seleccione el organismo - Seleccione el inspector

Seleccione el organismo

CALIVERIF CiA. LTDA.

DE LA TORRE ASESORIA ALIMEMTARIA AGDR CIA LTDA.
FOODKNOWLEDGE FK CIA. LTDA

ICONTEC INTERNATIONAL 5.A.

INSPECTORATE DEL ECUADOR S.A.

SGCEC DEL ECUADOR 5.A.

5G5S DEL ECUADOR S.A.

TRUST CONTROL INTERMATIONAL S.A. TCEE

llustracién 9. Seleccion de organismo de inspeccidn acreditado
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4.2.10. Ingrese los datos de la Inspeccién y de clic en la opcidn “Guardar y continuar”.

Datos de la inspeccion

Organismo Inspector

i

Fecha de inspeccidn Hora de inspeccidn
20/01/2018 = 10:00 o
- -
(" [B Guardary continuar
10 : 00
A4 A4

llustracién 10. Seleccién de fecha y hora de inspeccién

4.2.11. Se notificard que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego de clic en la
opcion “Cerrar”. Posteriormente, se desplegaran nuevas pestafias que deberan
ser completadas luego de la ejecucidén de la inspeccidn.

Mensaje

@® El proceso se realizd exitosaments

llustracién 11. Confirmacion de proceso realizado

4.2.12. En la opcion “Solicitudes en curso” podra identificar su solicitud y verificar el
estado de la misma.

Listado de solicitudes en curso inicio > solicitudes
Tipo de Razén Fechade
solicitud RUC Establecimiento Social registro Estado Documento(s)
REQ-ALI- REGISTRO 2 1 2018-01-08 W NOTIFICADO # °
01-2018-2484 DE BPM 10:01:58

llustracion 12. Estado de solicitud
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4.3. Registrar Solicitud

4.3.1. Una vez emitida la certificacion, el organismo de inspeccion acreditado entregard
a la empresa la documentacién original: certificado BPM, acta de inspeccion,
informe favorable de inspeccidn, guia de verificacién, plan de acciones correctivas
aprobado en el caso de tener hallazgos menores, para reanudar su solicitud de
registro de BPM, usted debe dar clic en “Solicitudes en curso”, ubicado en el
menu lateral izquierdo, donde podra encontrar su solicitud en estado
“NOTIFICADO”.

4.3.2. Identificar su solicitud y de clic en el icono I en la columna “Accién” para el
registro de los documentos habilitantes y los productos por linea de produccién
certificados.

Listado de solicitudes en curso inicio > solicitudes
Tipo de Razon Fechade
solicitud Establecimiento Social registro Accién | Documento(s)
REQ-ALI- REGISTRO 2018-01-08 NOTIFICADO
01-2018-2484 DE BPM 10:01:58

llustraciéon 13. Registro de solicitud

4.3.3. A continuacidn, aparecerd el formulario que registré para su solicitud. En la parte
superior se presentan las siguientes opciones:

Datos basicos =+ Datos de la inspeccién =+ Lineas y Productos

llustracion 14. Opciones para registro de solicitud

4.3.4. En las opciones “Datos basicos” y “Datos de la inspeccion”, se presenta el
formulario ingresado al momento de notificar la inspeccidn, sin opcion a generar
cambio alguno; en el caso de no existir concordancia debe realizar una solicitud
en la opcion “Contacto Soporte”.

4.3.5. Enlaopcién “Documentos Anexos”, debera adjuntar los siguientes documentos:

1) Copia del certificado y anexo emitido por el organismo de inspeccion
acreditado (OIA).
2) Copia del informe favorable.
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3) Copia del acta de inspeccion.
4) Copia de la guia de verificacién.

5) Plan de trabajo-cierre de no conformidades (DE REQUERIR).

Datos basicos = Datos de la inspeccion <k Documentos anexos = Lineas y Productos

Documentos adjuntos

COPIA DEL CERTIFICADO Y ANEXQ EMITIDO POR OIA
COPIA DEL INFORME FAVORABLE
COPIA DEL ACTA DE INSPECCION
COPIA DE LA GUIA DE VERIFICACION

PLAN DE TRABAJO-CIERRE DE NO CONFORMIDADES (OPCIONAL)

(Los documentos anexos deben tener formato pdfy un maximo de 2mb por archivo, case contrario debera reducir la resolucién del mismo.)

Nombre del anexo Accion

+ + + + +

llustracion 15. Documentos anexos

mismo.

NOTA1: Sélo se podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas; caso
contrario, deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del
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4.3.6. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la “Linea
de produccion”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de produccidon”. Una
vez registrada la linea podra incluir los productos correspondientes a la misma.

Datos bdsicos = Datos de la inspeccién + Lineas y Productos

Agregar lineas

Tipo de alimento | LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEDS v |

Linea de produccién | LECHE CONDENSADA Y EVAPORADA T |

‘ © Agregar linea de produccicn ’

Lineas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccin m

LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEOS LECHE CONDENSADAY EVAPORADA © Agregar

B Guardar y enviar solicitud

llustracion 16. Agregar linea de produccion

4.3.7. Para agregar lineas de produccion y/o productos, ver los numerales 4.6. Inclusién
Lineas de Produccién y 4.7. Inclusién de Productos en Linea de Produccion,
respectivamente. Posteriormente de clic en la opcidén “Guardar y enviar solicitud”
para su revision técnica.

4.3.8. Se notificard que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego debera dar clic
en la opciéon “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizéd exitosaments

llustracién 17. Notificacién de guardado
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4.3.9. Identifique su solicitud y verifique su estado como Pago Autorizado o Subsanacién
Requerida, en las opciones “Solicitudes en curso” o “Solicitudes en subsanacion”,

respectivamente.

inicio -~ salicitudes|

M Documento(s)

@ [2)ORDEN DE
PAGO

Listado de solicitudes en curso

Tipode Razon Fecha de
solicitud Establecimiento Social Planta registro

REQ-ALI-01-2018- REGISTRO DE 0950208898001 EXOFRUT 2018-01-08
2434 BPM S.A. 10:01:58

Estado

PAGO
AUTORIZADQ,

llustracion 18. Estado de solicitud
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4.3.10. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanaciéon Requerida”, debe
visualizar la solicitud objetada en el menu “Solicitudes en subsanacion” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacidn), realizar los cambios pertinentes y hacer
clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”.

4.3.11. En caso de que la solicitud haya sido aprobada (PAGO AUTORIZADO), de clic en el

‘ [5] ORDEN DE PAGO .
icono = R y descargue el archivo.

5 AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL, ¥ VIGILANCIA SANITARIA
%&. Cdla. Samanes, Av. Francisco da Owelana y Av. Pases del Parque, Blogue 5
Fac e RUC 1788169530001 - Talls. (D4) 3727440 - hitp eeasa conlralsanilanio goboac

ORDEN DE PAGO: BPM-2018-400

INSCRIPCION DEL CERTIFICADD DE BUEMAS PRACTICAS DE
MANUFACTURAS DE ALIMENTOS

DATOS GEMERALES

[Razon sociaL |

[Ruc |

|F'LANT.H. |1

|
|
[esTaBLECIMIENTO 3 |
|
|

|PREI"|"IH'CIA S CANTON f PARROOQULA |

DIRECCION

| REFRESENTANTE LEGAL | |

[TELEFONO DEL REPRESENTANTE LEGAL | |

Depositar en el banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corriente

Par faver enviar la erden de pago v su eomprobante de depdsite o transferencia
escaneades al sigulente correo electrdnico: arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec,
En caso de tener algan inconveniente, faver comunicarlo al correo citado
anteriormenta (Los tliempos de validacion estarin sujetos a la forma de pago)

Ho. |Categoria Concepto de Pago Total

1 MEDLAMA INDUSTRIA [ CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS DE 1500
ALIMENTOS,

llustracion 19. Orden de pago

NOTA2: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard
de baja del sistema y deberd reiniciar el proceso.
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4.3.12. Una vez realizado el pago, debe enviar el comprobante de depdsito o
transferencia y la orden de pago al correo de  ARCSA
(arcsa.facturacién@controlsanitario.gob.ec) para su validacidn; tal como lo indica
la orden de pago.

4.3.13. Una vez validado el pago, se emitirda la factura a su correo electrdnico,
simultdaneamente, usted debera ingresar al sistema y dar clic en la opcién “Mis
Certificados”, para descargar imprimir el certificado con su Cédigo Unico BPM.

 Foguiniie, Gorted [ Mirisesic
e L1 . g chr Saahued Peiblica
REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

Par cumplir con las disposiciones eslablecidas en el Reglamente de Buenas Pricticas de Manufaciur para Alimentos
Procesados del Ecuador a la enpresa

LOS POLLITOS 5.A.

Informamos que sc ha procedido a registrar su certificado emitide por NOMBRE DE
CDORGANISHMO INSPECTOR  por lo gque se le comunica que su codizo unico BPM es:

ICODIGO BPM-X0X17

THFEN IR ALINENTI LINEA TN PRCINDOCTNN

LECHE ¥ PRENMITTOS LACTEDS DTS FRESC0, RERUESON, MIKEARELLA
Datos de la empresa

RUC:

Establecimienia |
Plania |

Provincia: GUAYAS
Cantin: Guayaguil
Parroquia: Targui
Diireccicm:

Diader em |z ciudad de Guayaguil, el 20 de June de 2007.

Vigenie hasia 08 de Fehruary de 2018

llustracion 20. Certificado BPM

4.3.14. Adicionalmente, puede dar clic en la opciéon “Productos”, donde encontrard el
listado de productos inscritos por linea de produccion.
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4.4. Homologaciones

Las plantas procesadoras de alimentos nacionales que cuenten con Certificado de Buenas
Practicas de Manufactura o certificaciones de inocuidad alimentaria rigurosamente
superiores que incluyan como prerrequisito las Buenas Practicas de Manufactura emitido
por el organismo de evaluacién de la conformidad acreditado o reconocido por el SAE

nacional o extranjero.

4.4.1. Homologacidon Nacional

4.4.1.1. De clic en la opcién “BP Alimentos”.

Hola, PEPEPEREZ

@ onne Arcsa - Certificacién BPM

Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacién

Mis certificados

Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

BP Alimentos

llustraciéon 21. Pantalla principal de seleccién Certificaciéon BPM
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4.4.1.2. Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“HOMOLOGACION NACIONAL” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud

REGISTRO DE EPM

HOMOLOGACION NACIONAL

HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSIOM LIMEAS DE PRODUCCION

Seleccionz el tipo de salicitud =

llustraciéon 22. Homologacion nacional

4.4.1.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del
uso del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcién “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEPTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

| »

La agencia Macional de Regulaci6n, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad
administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de
certificados de Buenas Practicas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacion a este antecedente,
el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrdnica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informatica
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.O. 681 el 01 de febrero de 2016, y en su Gltima modificacion el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTA _ Bl nenaria aranta la ualidas de acta darlarariAn w2 travde da alla antianda o aranta avnracamanta ;e fadac lac

llustracion 23. Términos y condiciones

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
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REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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4.4.1.4. A continuacién, ingrese el RUC y nimero de establecimiento; y de clic en la
opciéon “Validar”. El numero de establecimiento serd en el que esté ubicada la
planta productora.
Homologacion nacional

Ayuda para elaborar su solicitud

Validar RUC y establecimiento

RUC

Establecimiento

llustracion 24. Validar datos

4.4.1.5. Debe completar todos los datos basicos requeridos, de los campos habilitados

lDatos basicos

para su edicién. Posteriormente hacer clic en la opcién “Guardar y continuar”.

Datos basicos del solicitante
RLC Establecimiento Planta
2 Seleccione Planta =
Razdn social Nombre comercial Corren electrinico del contacto
Direccian Referencia de la ubicacion
Previncia Cantdn
Seleccione la provincia

Seleccione el cantan
Cédula del reprezentante legal

Farroquia

H

Seleccione el canton
Mombre del representante legal

Cédula del representante técnico

Teléfono celular del representante legal
Nombre del representante técnico

Teléfono celular del representate técnico

o« BiGuardary continuar D

llustracion 25. Datos basicos del solicitante

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue
Parque Sama

Teléfono: 593-4 :

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
1C
ontrolsanitario.gob.ec

e
- blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
2-7440
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4.4.1.6. En la seccidén de “Maquila”, en caso que su producto sea maquilado, marque la
casilla “Si su producto es maquilado, escoja esta casilla!”, se desplegard la
siguiente pantalla, digite el cddigo Unico de la empresa que elabora el producto,

y de clic en el icono ﬂ
B Datos Basicos del solicitante ElMaquila. = Documentos Anexos. = Lineas y Productos.

Maquila.

v ISJ' su producto es maquilado, escoja esta casilla!

Datos del Fabricante

CODIGO BPM VALIDAR
Ingrese Cadigo BPM n

Ruc Establecimiento Certificado del Organismo de Inspeccién (01A)

Razdn Social Nombre Rep. Legal

Provincia Cantén Parroquia

Direccién Referencia de Ubicacién

Observacién

llustracién 26. Informacion para maquila

4.4.1.7. En caso que su producto no sea maquilado, solo llene las pestafias “Documentos
Anexos” y “Lineas y Productos”.

4.4.1.8. En la seccién “Documentos Anexos”, adjunte los siguientes documentos:
Copia de Certificado BPM o Certificaciones rigurosamente superiores.
b. Certificado de acreditacion y alcance del organismo evaluador de las
conformidades.
Declaracidn de lineas certificadas.

d. Documento contractual (aplica solo para maquila).

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v

Direccién: Av. Fran le Orellana y 2 q

Caodigo postal
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Datos basicos Magquila + Documentos anexos =+ Lineas y productos

Documentos adjuntos

{Los documentos anexos deben tener formato pdf y un maximo de 2mb por archivo, caso contrario deberd reducir la resolucién
del mismo.)

Nombre del anexo Accion

COPIA DE CERTIFICADO BPM O CERTIFICACIONES RIGUROSAMENTE SUPERIORES +
CERTIFICADO DE ACREDITACION Y ALCANCE DEL ORGANISMO EVALUADOR DE LA CONFORMIDADES +
DECLARACION DE LINEAS CERTIFICADAS +

+

DOCUMENTO CONTRACTUAL(APLICA SOLO PARA MAQUILA)

llustraciéon 27. Documentos anexos

NOTA3: Sélo podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso

contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del
mismo.

4.4.1.9. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” vy la
“Linea de producciéon”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de
produccién”. Una vez registrada la linea podrda incluir los productos
correspondientes a la misma.

Datos basicos = Datos de lainspeccion + Lineas y Productos

Agregar lineas

Tipo de alimento | LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEOS T |

Linea de produccién | LECHE CONDENSADA Y EVAPORADA - |

‘ © Agregar linea de produccion P

Lineas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccion

LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEOS LECHE CONDEMNSADAY EVAPORADA © Agregar

E) Guardary enviar solicitud

llustracion 28. Agregar linea de produccion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q v
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Teléfono: 503 4 372 7440 Go lerno | Juntos
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4.4.1.10. Para agregar lineas de produccién y/o productos, ver los numerales 4.6.
Inclusién Lineas de Produccién y 4.7. Inclusion de Productos en Linea de
Produccidn, respectivamente. Posteriormente de clic en la opcién “Guardar y
enviar solicitud” para su revision técnica.

4.4.1.11. Se notificarad que su solicitud se ha realizado exitosamente, luego debera dar clic
en la opcion “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracion 29. Confirmacidn de proceso realizado

4.4.1.12. |dentifique su solicitud y verifique su estado como Pago Autorizado o
Subsanacién Requerida, en las opciones “Listado de Solicitudes” y “Listado de
Subsanaciones”, respectivamente.

Listado de solicitudes en curso inicio = solicitudes

Fecha de
Tipo de solicitud Establecimiento | Razon Secial registro Estado Documento(s)
REQ-ALI-01- HOMOLOGACION 2018-01-08 PAGO @ [2ORDEM DE
2018-2485 NACIONAL 12:01:14 AUTORIZADQ

PAGO
llustracion 30. Estado de solicitud

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b
Teléfono: 503 4 372 7440 Go lerno | Juntos
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4.4.1.13. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanacion Requerida” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacion), debe realizar los cambios pertinentes
y hacer clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”.

4.4.1.14. En caso de que la solicitud haya sido aprobada (PAGO AUTORIZADO), de clic en

el icono [=/ORDEN DEPAGO y descargue el archivo.

T AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL, ¥ VIGILANCIA SANITARLA
‘i&. Cdla. Samanes, Av. Francisco oa Orefana y Av, Pases del Parque, Bloque 5
igancm hacired RUC 1738169530001 - Talls. () 3727440 - hitpitwasasconiial sanilanio goboac
0 Rageiacian, Contol
¥ Viginncin Rt

ORDEN DE PAGOQ: BPM-2018-400

INSCRIPCION DEL CERTIFICADO DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURAS DE ALIMENTOS

DATOS GENERALES

[Razon sociaL | |
[Ruc | |
[esTaBLECIMIENTOD E |
[PLanTA [1 |
[PROVINCIA / CANTON / PARROQUIA | |

DIRECCION

|REFR ESENTANTE LEGAL | |

|TELEFONO DEL REPRESENTANTE LEGAL | |

Depositar en el banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corrients

Par faver enviar la arden de pago ¥ su comprobante de depdsito o transferencia
escaneades al sigulente correo electrénico: arcsa.facturacion@controlsanitarie.gob.ec,
En caso de tener algon inconveniente, faver comunicarlo al correo citado
anteriormenta (Los tliempos de validacidn estarin sujetos a la forma de pago)

T25a d& Fago por Certiticado P

Categoria Concepto de Pago Total

MEDIANA INDUSTRIA [ CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS DE 21500
ALIMENTOS,

llustracion 31. Orden de pago por homologacion nacional

NOTA4: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de
baja del sistema y deberd reiniciar el proceso.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue S‘ v
Parque Sama - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador G b'
Teléfono: 593-4 372-7440 - GODIerno , Juntos
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4.4.1.15. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del
mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec) para su

validacién; tal como lo indica la orden de pago.

4.4.1.16. Una vez validado el pago, se emitird la factura a su correo electrdnico,

simultdneamente, usted deberd ingresar al sistema y dar clic en la opcién “Mis
Certificados”, para descargar imprimir el certificado con su Cédigo Unico BPM.

Ao

e, Cores

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

Mirsteno

i Sakud Pablica

Agencia Nacional de Regulaciéon, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir con las disposiciones establecidas en ef Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para Alimentos
Procesados del Ecuador.

TIFO DR ALIMENTO

ELABORACTON DE BEBIDAS NO ALCOHOLICAS, MIELO DI
CONSUMOL FRODUCCION DE AGUAS MINERALES Y OTHAS
AGUAS EMBOTELLADAS

Confiere el presente

A: LOS POLLITOS S.A.

MEMANUF, Ji

LINEA DE FRODUCCION

ELABORKACION DE BEBIDAS NO ALOOHOLICAS, MINLO DE
CONSUMO, FEODLCTION DE AGUAS MINEXALES Y OTXAS
AGUAS EMHOTELLADAS

RUC:

Establecimiento |

Planta 1

Certificado Homologido:
Categoria: INDUSTRIA
Respoasable Técnico:
Representante Legal: |
Provincia: GUAYAS
Camtén: GUAYAQUIL
Parroquia: TARQUI

Direccion:

Dado en la ciudad de Guayaguil, el 20 de June de 2017.

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

llustraciéon 32. Certificado de homologacion nacional

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue

Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuado

Teléfono: 593-4 372-7440

\ ontrolsanitario.gob.ec

EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
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4.4.2. Homologacién INP
4.4.2.1. De clic en la opcién “BP Alimentos”.

/[‘}\l Hola, PEPEPEREZ
\&/ Online ifi e
= ¢on Arcsa - Certificacion BPM

[E Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacion

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracién 33. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

4.4.2.2. Se desplegard un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“HOMOLOGACION INP” y hacer clic en “ir”.

Selecciones el tipo de solicitud

REGISTRO DE BPM

HOMOLOGACION MACIONAL

HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSIOMN LINEAS DE PRODUCCION

Seleccione el tipo de solicitud = a

llustracién 34. Homologacion INP

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador G b'
- GODIEerno , Juntos

Teléfono: 593-4 372-7440
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4.4.2.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del
uso del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opciéon “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de

Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustraciéon 35. Términos y condiciones

4.4.2.4. A continuacién, ingrese el RUC y nimero de establecimiento; y de clic en la
opciéon “Validar”. El numero de establecimiento serd en el que esté ubicada la
planta productora.

Homologacion INP

Ayuda para elaborar su solicitud

Validar RUC y establecimiento

RUC Establecimiento

Qualidar

llustracion 36. Validar datos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v
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4.4.2.5. Debe completar todos los datos basicos requeridos, de los campos habilitados
para su edicidn. Posteriormente hacer clic en la opcién “Guardar y continuar”.

I Datos basicos

Datos basicos del solicitante

RLC Establecimicnta Flanta

2 Seleccione Planta =
Razan social MNembre comercial Correo electranice del contacto
Direccidn Referencia de la ubicacion

Provincia Cantdn Parroquia

Seleccione la provincia E Seleccione el cantan B Seleccione el canton =
Cédula del reprezentante legal Mombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
Cédula del representante técnics Nombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

« B Guardar y continuar P

llustracion 37. Datos basicos del solicitante

4.4.2.6. En laseccién “Documentos Anexos”, adjunte la copia del Certificado INP.

Datos basicos = Documentos anexos = Lineas y productos

Documentos adjuntos

{Los documentos anexos deben tener formato pdfy un maximo de 2mb por archivo, caso contrario debera reducir la resolucion del mismo.}

Nombre del anexo Accion

CERTIFICADO INF +

llustracion 38. Documentos Anexos

NOTAS5: Sélo podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso
contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del

mismo.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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Teléfono: 563.4 372-7440 - Goblierno | suntos
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4.4.2.7. Seleccione la opcién “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” vy la
“Linea de produccidon”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de
produccion”. Una vez registrada la linea podra incluir los productos
correspondientes a la misma.

Datos basicos + Lineas y productos

Agregar lineas

Tipo de alimento | ELABORACION ¥ CONSERVACION DE PESCADOS, PRODUCTOS DE LA ACUACULTURA, CRUSTACEOS, MOLUSCO... ™ |

Linea de produccion | PRODUCTOS DE LA PESCA CRUDOS '|

‘ © Agregar linea de produccion )
T —

Lineas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccion

ELABORACION ¥ CONSERVACION DE PESCADOS, PRODUCTOS DE LA ACUACULTURA, CRUSTACEOS, MOLUSCOS Y PRODUCTOS DE LA PESCA O Agregar
SUS DERIVADOS CRUDOS

Guardary enviar solicitud

llustracion 39. Agregar linea de produccion

4.4.2.8. Para agregar lineas de produccidén y/o productos, ver los numerales 4.6.
Inclusién Lineas de Produccion y 4.7. Inclusion de Productos en Linea de
Produccidn, respectivamente. Posteriormente de clic en la opcidn “Guardar y
enviar solicitud” para su revision técnica.

4.4.2.9. Se notificara que el proceso se ha realizado exitosamente, luego debera dar clic
en la opcion “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracion 40. Homologacion ingresada

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q

Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador

Teléfono: 593-4 372-7440 ' : GObIeI‘nO Juntos
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4.4.2.10. Identifique su solicitud y verifique su certificado emitido en la opcién “Mis

Certificados” o la subsanacidn requerida en “Solicitudes en subsanacion”.
Certificados de BPM

inicio = certificad:

e T S

0001-BPM-AN-0118  2018-06-01 REGISTRO DE BFM 1 @ | [B(Certificado)

OD01-HINP-D118 2018-01-25  HOMOLOGACION INP 4

llustracion 41. Estado de solicitud

4.4.2.11. En caso que su solicitud se encuentre en estado “Subsanacion Requerida” (ver
numeral 5.3 Solicitudes en subsanacion), debe realizar los cambios pertinentes
y hacer clic en la opcién “GUARDAR Y ENVIAR SOLICITUD”.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b
Teléfono: 503 4 372 7440 Go lerno | Juntos

~ontrolsanitario.gob.ec
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4.4.2.12. En caso que la solicitud haya sido aprobada, de clic en el icono

descargue el archivo.

j (Certificado)

Miristena

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

Agencia Nacional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir con las disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para Alimentos
Procesados del Ecuador.

Coafiere el presente

ELABORACION ¥ CONSERVACION DI FESCADOS, FRODUCTOS FRODUCTOS DX LA FESCA CRUDOS
D LA ACUACULTURA. CRUSTACTOS, MOLUSCOS Y SUS
DERIVADOS

i Sakud Publica

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

RUC:

Establecimiento |

Planta |

Certificado Homologado: inp-556
Categoria: INDUSTRIA
Responsable Técnico: .
Representante Legal:

Provincia:

Cantén:

Parroquia:

Direccion

Dado en la ciudad de Guayaguil, el 26 de June de 2017,

llustracion 42. Certificado de homologacion INP

y

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b-
Teléfono: 593-4 372-7440 - Gobierno | Juntos

~ontrolsanitario.gob.ec
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4.5. RECERTIFICACION

Para realizar el proceso de recertificaciéon, deberd tomar en cuenta las siguientes

condiciones generales:

a) Podra recertificar los cédigos Unicos que se encuentren registrados en su usuario.

b) El proceso de recertificacion con el Organismo de Inspeccion Acreditado, lo puede

iniciar 6 meses antes de la caducidad del certificado (planificacidn, ejecucién vy

aprobacion de la auditoria).

c) Podra registrar su recertificacién en el sistema automatizado de Buenas Practicas de

Manufactura de Alimentos, 90 dias previos a la caducidad de su certificado.

d) En el proceso de recertificacidn, podra realizar la inclusién o eliminacidn de lineas de

produccién, de acuerdo al certificado emitido.

e) La recertificacion por maquila, debera ser registrado con el cédigo unico BPM del

fabricante inicial.

para su aprobacion.

NOTAG6: Toda la informacion serd verificada de acuerdo al procedimiento interno establecido

4.5.1. Declic enla opcion “BP Alimentos”.

™ N Hola, PEPEPEREZ
® orine Arcsa - Certificacion BPM

B Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacién

B Mis certificades

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracién 43. Pantalla principal de seleccidn Certificacion BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
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4.5.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger

“RECERTIFICACION” y hacer clic en “ir”.

Seleccione el tipo de solicitud
REGISTRO DE BPM
HOMOLOGACION MACIOMAL
HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

-

| Seleccions el tipo de solicitud

Y |

=3 ir

llustracion 44. Recertificacion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Pargue Samanes - blg. 5 Codigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b'
Teléfono: 563.4 372-7440 - Goblierno | suntos

www.controlsanitario.gob.ec
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4.5.3. A continuacién, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de

Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracion 45. Términos y condiciones

4.5.4. A continuacion, ingrese el codigo unico de BPM de la planta con la que mantiene
el contrato y de clic en la opcidon “Buscar”. Los datos del establecimiento se
validan por el cddigo unico BPM.

Solicitud de recertificacion

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

cédigo BPM

rese codigo BPM, Ej: 0001-BPM

llustracion 46. Busqueda de cédigo tinico BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v
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4.5.5. Los procesos habilitados en el sistema automatizado de Buenas Practicas de

Manufactura de Alimentos son: Registro de BPM, Homologaciéon Nacional y

Homologacidon INP, para lo cual, deberd completar todos los datos basicos

requeridos, de los campos habilitados para su edicion y seleccionar el tipo de

proceso a recertificar, posteriormente, hacer clic en la opcidn “Guardar y

continuar”.

Datos basicos del solicitante
RUC Establecimisnto Flanta Tipo de proceso

4 1 L *
Razdn sacial MNombre comercial Corrza electrénica del contacta
Direccidn feferencia de la ubicacion
Provincia Cantdn Parroquia
Cédula del representante legal Hombre del representante lagal Teléfeno celular del representante legal
Cédula del representante téonico MNombre del reprasentante técnico Teléfono celular del representate técnico

Guardar y continuar

llustracion 47. Complete y verifique datos

4.5.6. De acuerdo al tipo de proceso a recertificar, debera seguir los pasos de los incisos

4.2 Registro de BPM, 4.3 Registrar Solicitud o 4.4 Homologaciones.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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4.6. Inclusién Lineas de Produccidn

Se podran realizar inclusion de nuevas lineas en el sistema, previa evaluacién del
organismo de inspeccién.

4.6.1. De clic enla opcion “BP Alimentos”.

/[‘;\l Hola, PEPEPEREZ
M=/ @ o Arcsa - Certificacion BPM

[3 Nueva solicitud

Solicitudes en curso

B Solicitudes en subsanacién

Mis certificades

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracion 48. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

4.6.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“INCLUSION LiINEAS DE PRODUCCION” y hacer clic en “ir”.

HOMOLOGACION MACIONAL

HOMOLOGACION INP

RECERTIFICACION

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

INCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION - | a

llustracién 49. Inclusidn de lineas de produccion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v
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4.6.3. A continuacion, se desplegard una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracion 50. Términos y condiciones

4.6.4. A continuacion, ingrese el cddigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcion “BUSCAR”.

Solicitud de inclusién de lineas

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por codigo BPM

Cédigo BPM

Pl QBuscar

s ]

ngrese codi

(I(].

llustracion 51. Busqueda de cédigo tinico BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v
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4.6.5. En la seccion de “Datos Basicos del solicitante”, apareceran los datos que se
encuentran registrados bajo ese cddigo Unico BPM. Posteriormente, hacer clic en
la opcidn “Guardar y continuar”.

ZlDatos bisicos

Datos basicos del solicitante

RUC Establecimiente Planta

2 Seleccione Planta &=
Razdn social Nombre comercial Correo electrnico del contacto
Direccidn Referencia de la ubfcacidn

Provincia Cantdn Parraquia

Seleccione la provincia E Seleccione el cantan H Seleccions el cantén -
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
Cédula del representante técnico Mombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

 BEiGuardary continuar P

llustracion 52. Datos Basicos del Solicitante

4.6.6. En la seccion de “Documentos Anexos”, adjunte la copia del Certificado vy listado
de productos clasificados por linea y tipo de alimento emitido por el organismo de
inspeccidn acreditado para inclusién de lineas de produccién.

Datos basicos + Documentos anexos + Lineas y productos

Documentos adjuntos

(Los documentos anexos deben tener formato pdfy un méxime de 2mb por archivo, caso contrario debera reducir la resolucién del mismo.}

Nombre del anexo

COPIA DEL CERTIFICADO ¥ ANEXD EMITIDO POR OIA PARA INCLUSION DE LINEAS +

llustracion 53. Documentos anexos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
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NOTA7: Sélo podrd adjuntar archivos en formato PDF y con un mdximo de 2 megas, caso
contrario deberd reprocesar las caracteristicas del documento pdf para reducir la resolucion del
mismo.

4.6.7. Seleccione la opcidn “Lineas y Productos”, luego el “Tipo de alimento” y la “Linea
de produccion”; luego de clic en la opcion “Agregar linea de producciéon”. Una
vez registrada la linea podra incluir los productos correspondientes a la misma.

B Datos Bésicos del solicitante Documentos Anexos. =+ Lineas y Productos.

Agregar Lineas y Productos:

TIPODE ALIMENTO | ELABORACION DE BEBIDAS NO ALCOHOLICAS, HIELO DE CONSUMO, PRODUCCION DE AGUAS MINERALES Y O... ¥ ‘

LINEA DE PRODUCCION | ELABORACION DE BEBIDAS NO ALCOHOLICAS, HIELO DE CONSUMO, PRODUCCION DE AGUAS MINERALES Y Q... ~ \

‘ © AGREGAR LINEA DE PRODUCCION )
 —

Lineas y Productos Agregados:

AGREGAR ELIMINAR
TIPO DE ALIMENTO! LINEA DE PRODUCCION PRODUCTO LINEA

LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS QUESO FRESCO, REQUESON, MOZARELLA
ELABORACION DE BEBIDAS NO ALCOHOLICAS, HIELO DE CONSUMO, = ELABORACION DE BEBIDAS NO ALCOHGOLICAS, HIELO DE CONSUMO, + W
PRODUCCION DE AGUAS MINERALES Y OTRAS AGUAS PRODUCCION DE AGUAS MINERALES Y OTRAS AGUAS
EMBOTELLADAS EMBOTELLADAS

llustracion 54. Agregar linea de produccién

4.6.8. Agregada la linea de produccidn, de clic en la opcidn + en la columna “AGREGAR
PRODUCTO” (ver numeral 4.7. Inclusion de Productos en Linea de Produccion),
se desplegara una pantalla para ingresar los productos certificados y demas
informacidn.

4.6.9. Identifique su solicitud y compruebe que el certificado emitido contenga la
inclusidn realizada en la opcidén “Mis Certificados”; o si su solicitud se encuentra
en proceso de subsanacién en la opcion “Listado de Subsanaciones”, para lo cual
debe realizar los cambios pertinentes y hacer clic en la opcién “Guardar y enviar”.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q v
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Teléfono: 503 4 372 7440 Go lerno | Juntos
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4.6.10. En caso de que su solicitud haya sido aprobada, de clic en el icono & (Certificado)

y descargue el archivo.

oot

n i Coreo

Mirestono

e

REPUBLICA DEL ECUADOR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

Agencia Nacional de Regulaciéon, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir con las disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para Alimentos
Procesados del Ecuador.

Coalficre el presente

TEN, 1 YE MANT, 1]

A LOS POLLITOS

TIFO DE ALIMENTO LENEA DE FEODUCCION

ELABORACION DE BEBIDAS NO ALCONOLICAS, MIELO DY ELABOKACION DE BEBIDAS NO ALOONOLICAS, MIELO DE
CONSUMO. FRODLCCION DE AGUAS MINERALES Y OTHAS CONSUMO, IPXODUCCION DE AGUAS MINIRALES Y OTXAS
AGUAS EMBOTELLADAS AGUAS EMBOTELLADAS
LECHE ¥ FROOUCTOS LACTEDS QUISO IKESCO, KEQUESON. MOZAXELLA
DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

RUC:

Establecimiento |

Planta |

Certificado Homologado: 178184
Categoria: MEDIANA INDUSTRIA
Respoasable Técnico:

Representante Legal:

Provincia: GUAYAS

Cantén: GUAYAQUIL

Parroquia: TARQUI

Direccion: BARRIO: LA FLORESTA

Dado en la ciudad de Guayaguil, el 27 de junio de 2017.

llustracion 55. Certificado de Inclusion de Lineas de Produccion

4.7. Inclusién de Productos en Linea de Producciéon

Se podran realizar la inclusidn de los productos siempre y cuando se realicen dentro de las
lineas certificadas y guarden relacion con la naturaleza de los mismos.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue q

Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador

BN -
Teléfono: 593-4 372-7440 : > GObIeI‘nO Juntos
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4.7.1. De clic enla opcién “BP Alimentos”.

/.5:,5.\’ Hola, PEPEPEREZ

e Arcsa - Certificacién BPM

[E Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacion

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

B certificado de libre venta

llustracién 56. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

4.7.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“INCLUSION DE PRODUCTOS” y hacer clic en “ir”.

RECERTIFICACION -

INCLUSIOM LINEAS DE PRODUCCION
INCLUSION DE PRODUCTOS
MODIFICACION DE CERTIFICADD - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS -

Seleccione el tipo de solicitud = | a

llustracién 57. Inclusidn de lineas de produccion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b-
Teléfono: 593-4 372-7440 - Gobierno | Juntos
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4.7.3. A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracién 58. Términos y condiciones

4.7.4. A continuacion, ingrese el cddigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcion “BUSCAR”.

SOLICITUD DE INCLUSION DE PRODUCTOS

BUSCAR POR CODIGO BPM

cODIGO BPM

rese Codigo Bpm QBUSCAR

llustracion 59. Busqueda de cédigo BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v
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4.7.5. En la seccion de “Datos Basicos del solicitante”, apareceran los datos que se
encuentran registrados bajo ese cddigo unico BPM, validar los datos y dar clic en
“Guardar y continuar”.

ZlDatos bisicos

Datos basicos del solicitante

RUC Establecimiente Planta
2 Seleccione Planta &=
Razdn social Nombre comercial Correo electrnico del contacto

Referencia de la ubfcacidn

Direccidn
Provincia Cantdn Parraquia
Seleccione la provincia E Seleccione el cantan H Seleccions el cantén -
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfono celular del representante legal
Cédula del representante técnico Mombre del representante técnico Teléfono celular del representate técnico

o BiGuardarycontinuar B

llustracion 60. Datos Basicos del Solicitante

4.7.6. En la seccion “Lineas y Productos.”, de clic en la opcién O Agregar en la columna

“Productos” de la linea en la que se desea agregar el o los productos.

Datos basicos + Lineas y productos

Lfneas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccion Productos

LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEQS LECHE CONDENSADAY EVAPORADA O Agregar

ELABORACION DE ALIMENTOS PARA REGIMEMES ESPECIALES Y SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SOLIDOS REGIMENES ESPECIALES O Agregar

llustracion 61. Agregar producto

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
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4.7.7. A continuacién, complete la informacién solicitada sobre el producto que se
agregarad a la linea de produccién seleccionada.
Agregar productos (LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS - LECHE CONDENSADA Y EVAPORADA)

Datos del producto

Denominacién del producto

Ej. Coctel sabor a pifia [ Pifia Colada

Marca o nombre comercial Fabricante

Ej. Mi Marca Ej. Fabrica S.A.

Envase interne Envase externo
Ej. Botella de vidrio con tapa de rosca de polipropileno Ej. Cajas de carton corrugado

Presentaciones

Ej. 250 ml, 1L, 21
Periodo de vida dtil {en dias) Grado alcohdlico{cuando apligue) Condicidn de conservacidn
Ej. 180 Ej. ALCOHOL 40%(vOL.} 0 Alc. 40% {vol.) --Seleccian-- T

Férmula de composicidn / lista de ingredientes {en orden decreciente)

Ej. Agua Destilada 53.64%

Crema de Licor Concentrado 12% (VOL.) 25.00%
Alcohol Etilico Rectificado 96% (VOL.) 12.50%
Aziicar Refinada 8.7%

Sabor Pifia 0.16%

llustracion 62. Agregar producto para linea de produccién

4.7.8. Una vez completado los datos debe hacer clic en “Guardar producto”,

posteriormente se notificara que el producto se ha guardado exitosamente, luego
de clic en la opcién “Cerrar”.

Mensaje

& Producto Guardado

llustracion 63. Confirmacion producto guardado

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO

DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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4.7.9. En caso que su producto declare aditivos, debe hacer clic en la opcién “Aditivos”,
y seleccionar del listado el/los aditivos que constan en su producto.

Mostrarculumnas Buscar: I
Riboflavina [E 101} (]
Riboflavina, sintéticas (E 101(i}) ]
Riboflavina 5 fosfato de sodio (E 101(ii}} (]
Riboflavina de Bacillus subtilis {E 101{ii)} ]
Tartrazina (E 102) (]
Maostrando 135 de 361 columnas B 2 3 4 ] 79 e

llustracion 64. Listado de aditivos

4.7.10. En la opcidn “Sistema grafico” realice la declaracién de Azucar, Grasa y Sal, segun
los resultados obtenidos en los analisis bromatoldgicos de su producto.

B oistema gifico

Aziicar Grasa Sal

—Seleccidn— v —Seleccidn- A —Seleccidn— v

llustracién 65. Sistema grafico

4.7.11. A continuacién, en la opcidn “Transgénico” declare si su producto contiene o no
contiene transgénicos.

Datos del producto =+ Aditivos + Sistema grifico =+ Transgénico = Alergeno =+ Adjuntos

5u producto contiene transgénicos 7

Si e No

llustracion 66. Transgénicos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v
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4.7.12. Posteriormente, declare si su producto contiene o no contiene ingredientes
considerados alérgenos; en la opcion “Alérgeno”.

DatOSdelpmdUCtD +Alergeno

--Seleccidn--

llustracion 67. Alérgenos

4.7.13. Finalmente, adjunte la etiqueta del producto y la descripcidn e interpretacion del
codigo de lote, ambos documentos en formato PDF; en la opcién “Adjuntos”.

Luego, de clic en “Guardar producto”.

petesce praducn) * Adju s

(Los adjuntos deben ser formato pdfy tenerun tamafio maximeo de 2 Mb.)

Etiqueta del producto [} Descripcion e interpretacion del codigo de lote (@)

Guardar producto ) €3 Cancelar ingreso de producta

llustracion 68. Etiqueta y descripcion e interpretacion del cédigo de lote

NOTAS: La etiqueta que se adjunte, debe ser la mds representativa del producto, tal como se lo
realizaba en la VUE. El archivo adjunto debe tener mdaximo 2 megas.

4.7.14. Los puntos del 4.8.7 al 4.8.13, debe repetirlos con cada uno de los productos que
se encuentren certificados en la linea de produccidn, posteriormente de clic en la
opcion “Guarda y enviar solicitud” para su revision técnica.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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NOTAS: En el proceso de inclusion de productos, se puede realizar el ingreso de informacion de

forma paulatina, es decir generar un “borrador”, posteriormente se podrd enviar el formulario
con toda la informacion ingresada.

4.7.15. Se notificara que el proceso se realizé exitosamente, luego de dar clic en la opcidn
“Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

@ Cemrar

llustracion 69. Proceso realizado

4.7.16. En la opcién “Mis productos con BPM”, puede descargar y visualizar de manera

individual cada certificado; primero debe colocar el codigo Unico BPM y dar clic en

“Buscar Lineas”. Posteriormente, seleccione la linea certificada y de clic en
“Buscar Productos”.

Mis Productos Bpm

Cédigo Bpm
Ingrese el Cédigo BPM
Lineas

Para Seleccionar lineas Ingrese Codigo Bpm

Q Buscar Lineas

T Q, Buscar Productos

llustracion 70. Mis productos con BPM

4.7.17. A continuacion, se desplegara el listado de los productos registrados en la linea

[
certificada seleccionada. De clic en el icono . para descargar el certificado por
el producto inscrito.

Productos

0001-BPM- 14129

agua

mi agua

ripcion Alimenticio)
E

llustracion 71. Productos en Lineas de Produccion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
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REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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- Gobierno | Juntos
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P

. e St P

REPUBLICA DEL ECUADOR
WINISTERID OE SALUD PUBLICA

0001-BPM-AN-0113

CERTIFICADO DE INSCRIPCION DE ALIMENTOS

AGEHCIA NACIDNAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SAMITAREIA CERTIFICA CJUE EL:
PRODUCTO DENOMINADO: |agua |

| MARCA: IIT.H agua |
[TITULA.P:: | |
[conTENIDD: [ [
[TrANsGENICO: [no |
ADITIVE:

[envase exTeRNO: [caja |
[envase iNTERNO: [metelia prastica |

[EL.H.EIEI-RADD POR: | |

FORMA DE CONSERVACION: |.R1'|'|ME|1-E.E ESCH  S&00 |

[TIPO DE ALIMENTO: | |

[FermMULA: | EET |
PERIODO DE VIDA OTIL O | VENTA: LIBRE
{Dias):

CIUDAD DE EMISION: Guayagull

llustracion 72. Certificado de Inscripcidn de Productos en Lineas de Produccién

4.8. Modificacién del Certificado — Datos Basicos

Opcidn que permite realizar cambios en los datos del representante legal y representante
técnico.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue q

Parque Sama - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador

RN .
Teléfono: 5634 572-7440 - Gobierno | Juntos

ontrolsanitario.gob.ec 1 A del Encuentro I lo logramos
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4.8.1. De clic enla opcién “BP Alimentos”.

/@ Hola, PEPEPEREZ
)

A2/ @ onm Arcsa - Certificacion BPM

[E Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacion

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

B certificado de libre venta

llustracién 73. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

4.8.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“MODIFICACION DE CERTIFICADO — DATOS BASICOS” y hacer clic en “ir”

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

INCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS
DE PRODUCTO -

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS - G

llustracion 74. Modificacion de certificado — Datos Basicos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b'
Teléfono: 563.4 372-7440 - Goblierno | suntos

-1 5 del Encuentro I lo logramos
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4.8.3. A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracién 75. Términos y condiciones

4.8.4. A continuacion, ingrese el cédigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcion “Buscar”.

Solicitud para modificacion de datos basicos

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por codigo BPM

Cadigo BPM

EPM

llustracion 76. Busqueda de cédigo tinico BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v

Direccién: Av. Fra N
- Gobierno , Juntos

“1 p del Encuentro I lo logramos
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4.8.5. A continuacién, aparecerdn los datos que se encuentran registrados bajo el cédigo

Unico BPM; de los cuales podran modificar manualmente:

a. Teléfono Celular del Representante Legal;

b. Cédula de Representante Técnico, de clic en el icono E; Y,

c. Teléfono del Representante Técnico.

[] patos bdsicos

Datos basicos del solicitante

Mo. de solicitud Tipo de solicitud

REQ-ALI-01-20 18-

RUC Establecimisnto
B -

Razdn social Nombre comercial

Direccion

CARRETERD: VIA A LA COSTA KILOMETRO

Provincia cantdn

GUAYAS GUAYAQUIL

Cédula del representante legal Hombre del representante legal

Cédula del representante téenica Nombre del representante téenico

MODIFICACION DE CERTIFICADD - DATOS BASICOS

Estado

PENDIENTE DE ENVIO

Planta

1

Corveo electrinico del contacto

Referencia de la ublcacidn

Via la Costa

Parraquia

CHONGON

Teléfono celular del representante legal

Teléfeno celular del reprasentate tédenice

llustracion 77. Datos Basicos del Solicitante

respectiva.

NOTA10: Para la actualizacion de los otros datos, primero deberd realizarse la actualizacion en el

SRI, luego ingresar en la opcion antes descrita; y hacer clic en el icono E para la actualizacion

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
Teléfono: 593-4 372
\ ~ontrolsanitar

4V
D -
- Gobierno | Juntos
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4.8.6. Luego, de clic en la opciéon “Guardar y enviar solicitud”. A continuacién, se
notificara que el proceso se ha realizado exitosamente, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosamente

llustracion 78. Proceso realizado exitosamente

4.8.7. En caso de haber actualizado informacidén en el SRI, podrd identificar la solicitud y
descargar e imprimir su certificado con la informacién actualizada, en la opcién
“Mis certificados”.

4.9. Modificacidn del Certificado — Activacion e Inactivacion de Productos

Opcién que permite realizar la desactivacion de los productos en el caso de requerirlo.

4.9.1. De clic enla opcién “BP Alimentos”.

Hola, PEPEPEREZ
® onine Arcsa - Certificacion BPM

[B Nueva solicitud

]

Solicitudes en curse

i}

Solicitudes en subsanacién

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracién 79. Pantalla principal de seleccidn Certificacion BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v

Direccién: Av. Franc R Y
- Gobierno | Juntos

Pargue Sa
“1 p del Encuentro I lo logramos
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4.9.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger

“MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E

PRODUCTOS” y hacer clic en “ir”.

INACTIVACION DE

INCLUSIOM LINEAS DE PRODUCCION
INCLUSION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E

INACTIVACION DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS
DEPRODUCTO

Seleccione el tipo de solicitud

llustracion 80. Modificacion de certificado — Activacion e inactivacién de productos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

4V
Y -
- Gobierno | Juntos

“1 p del Encuentro I

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue
Pargue Samanes - blg. 5 Codigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
Teléfono: 593-4 372-7440
www.controlsanitario.gob.ec
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4.9.3. A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

O ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACIGN PROPORCIONADA A LA ARCSA Y RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Nacional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacién del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacion legal de exponer Gnicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracion le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Pricticas para modificar, alterar y falsear declaraciones, alin realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.O. 681 el 01 de febrero de 2016, y en su Gltima modificacién el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTN - El nenarin aranta la walidaz de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta evnracamanta Ana fadac lac

llustracion 81. Términos y condiciones

4.9.4. A continuacidn, ingresar el codigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcion “Buscar”.

Solicitud de activacion de productos

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

Cadigo BPM

m
5]
m
(]
[
[
m
8]

M QEBuscar

ie)
<}

[vj=]

llustracion 82. Busqueda de cédigo tinico BPM

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v

Y -
- Gobierno | Juntos

“1 p del Encuentro I lo logramos

Direccién: Av
Pargue Sa
Teléfono: !

“ontrolsanitar

ellana y Ay

digo postal: O




Republica Agencia Nacional de Regulacion,

del Ecuador Lo . . .
Control y Vigilancia Sanitaria
INSTRUCTIVO EXTERNO CODIGO | IE-B.3.1.2-ALI-03
SISTEMATIZACION DEL PROCESO DE BUENAS PRACTICAS DE VERSION 2.0
ALIMENTOS PROCESADOS
Pagina 58 de 90

4.9.5. A continuacidn, apareceran los datos que se encuentran registrados bajo ese
cddigo unico BPM; los cuales no se podran modificar, validar los datos y dar clic en

" H ”
Continuar”.
[l Datos bésicos
Datos basicos del solicitante
Heo. de solicitud Tipo de solicitwd Estado
PENDIENTE DE ENVIO
RUC Establecimiento Planta
1 3
Razén sacial Nombre comercial Correa electranico del contacto
Direceidn Referencia de la ubicacidn
CALLE:
Provinia Cantidn Parroquia
Cédula del representante legal Nombre del representante kegal Teléfane celular del representante legal
Cédula del representante tenico Nombre del representante enico Teléfano celular del representate téenico
& Continuar

llustracion 83. Datos Basicos del Solicitante

4.9.6. En la seccidon “Lineas y Productos”, se podra visualizar las lineas y productos
inscritos.

Datos basicos + Lineas y productos

Lineas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccion

LECHE ¥ PRODUCTOS LACTEOS LECHE CONDENSADAY EVAPORADA

ELABORACION DE ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES ¥ SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SOLIDOS REGIMENES ESPECIALES - @

llustracion 84. Modificacion de productos

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v

Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue

Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador

Teléfono: 592 4 372 7440 Goblerno Juntos
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4.9.7. En la columna “Accién”, puede hacer clic en el icono ™ para visualizar los
productos inscritos, los cuales podra activar o desactivar, haciendo clic en el icono

@ ACHVAT 6 en el icono [ DES3CHVAT raspectivamente.

Productos agregados

m“
i

agua miagua W Desactivar

llustracién 85. Activar o desactivar producto

4.9.8. Luego de clic en la opcién “Guardar y enviar solicitud”. Se notificara que el
proceso se ha realizado exitosamente, luego de clic en la opcién “Cerrar”

Mensaje

@ El proceso se realizd exitosaments

llustracién 86. Notificacidn de proceso realizado

4.9.9. Automaticamente cambiara el estado de su producto, segln la acciéon que haya
realizado.

4.10. Modificacién del Certificado — Caracteristicas de Producto

Opcidn que permite realizar modificacion de ciertos campos dentro de un producto ya
inscrito.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador G b'
Teléfono: 593-4 372-7440 - GODIerno , Juntos

“ontrolsanitario.gob.ec 1 A del Encuentro I lo logramos
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4.10.1. De clic en la opcién “BP Alimentos”.

/‘1‘-’ Hnla, PEPEPEREZ
=/ @ onine Arcsa - Certificacion BPM

\:
[E Nueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacion

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

B certificado de libre venta

llustracion 87. Pantalla principal de seleccién Certificacion BPM

4.10.2. Se desplegara un listado por el tipo de solicitud, en la cual debe escoger
“MODIFICACION DE CERTIFICADO — CARACTERISTICAS DE PRODUCTO” y hacer

clic en “ir”.

INCLUSION LINEAS DE PRODUCCION

INCLUSION DE PRODUCTOS
MODIFICACION DE CERTIFICADO - DATOS BASICOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - ACTIVACION E
IMACTIVACIOM DE PRODUCTOS

MODIFICACION DE CERTIFICADO - CARACTERISTICAS

DE PRODUCTO

Seleccione el tipo de solicitud A-I a

llustracion 88. Modificacion de certificado — Caracteristicas de producto

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av. Francisco de Orellana y Av. Paseo del Pargue § v
Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador b'
Teléfono: 563.4 372-7440 - Goblierno | suntos

www.controlsanitario.gob.ec 4 A del Encuentro I lo |Ogramos
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4.10.3. A continuacion, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de

Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil
o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracion 89. Términos y condiciones

4.10.4. A continuacidn, ingresar el codigo Unico BPM del establecimiento; y de clic en la
opcion “Buscar”.

Solicitud de modificacion de productos

Ayuda para elaborar su solicitud

Buscar por cédigo BPM

Cédigo BPM

ngrese codi

M ( QBuscar

llustracion 90. Busqueda de cddigo tinico BPM
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4.10.5. A continuacién, apareceran los datos que se encuentran registrados bajo ese
cadigo unico BPM, los cuales no se podran modificar.

[l Datos bésicos
Datos basicos del solicitante
Heo. de solicitud Tipo de solicitwd Estado
PENDIENTE DE ENVIO
RUC Establecimiento Planta
1 3
Razén sacial Nombre comercial Correa electranico del contacto
Direceidn Referencia de la ubicacidn
CALLE:
Provinia Cantidn Parrequia
Cédula del representante legal Nombre del representante legal Teléfano celular del representante legal
Cédula del representante tenico Nombre del representante enico Teléfano celular del representate téenico
& Continuar

llustracion 91. Datos Basicos del Solicitante

4.10.6. En la secciéon “Lineas y Productos”, puede visualizar las lineas y productos
inscritos.

Datos bisicos = Lineas y productos

Lineas agregadas

Tipo de alimento Linea de produccion

LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS LECHE CONDEMSADAY EVAPORADA

ELABORACION DE ALIMENTOS PARA REGIMEMES ESPECIALES Y SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SOLIDOS REGIMENES ESPECIALES - @

llustracion 92. Listado de lineas y productos agregados
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4.10.7. En la columna “Accién”, puede hacer clic en el icono “®para visualizar los
productos inscritos, de los cuales puede modificar su informacién, dando clic en el

, # ..
icono de la columna “Acciéon”.

Productos agregados

“
1l =

Agua Miagua Mi aguza

llustracion 93. Editar producto

4.10.8. A continuacion, aparecera la informacion del producto; y los datos que podran ser
modificados son:

a. Marca o Nombre Comercial;
b. Envase externo;
c. Presentaciones;y,

d. Aditivos declarados en el producto.

Datos del producto =+ Aditivos

Denominacién del producto

Agua
Marca o nombre comercial Fabricante
Miagua Miagua

Envase interno Envase externo

botella devidrio Caja
Presentaciones

1l

Periodo de vida dtil (en dias) Grado alcohdlico(cuando aplique) Condicidn de conservacién

90 Ej. ALCOHOL 40%(VOL.) o Alc. 40% (vol.} Ambiente fresco y seco v

Férmula de composicidn / lista de ingredientes (en orden decreciente)

dasdhajfn

llustracion 94. Datos modificables del producto
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NOTA11: Para la modificacion de los otros datos, deberd realizar una inclusion de producto.

4.10.9. De clic en la opcidn “Guardar producto”. Aparecera un recuadro para la
confirmacién de la accién realizada, de clic en la opcién “Cerrar”.

Mensaje

& Producto Guardado

llustracion 95. Confirmacion de accion realizada

4.10.10. Automdticamente cambiard la informacidon de su producto, segun la accion
que haya realizado.

5. DESCRIPCION DEL MENU LATERAL IZQUIERDO DEL SISTEMA BPM

[3] Mueva solicitud

Solicitudes en curso

Solicitudes en subsanacidn

Mis certificados

& Contacto soporte

Mis productos con BPM

Certificado de libre venta

llustracién 96. Menu lateral izquierdo
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5.1. Nueva solicitud.- En esta opcidn podrd ingresar una nueva solicitud siguiendo los
pasos descrito en el numeral 4 del presente instructivo

5.2. Solicitudes en curso.- En esta opcidn podra encontrar todas las solicitudes ingresadas y
el estado de las mismas.

5.3. Solicitudes en subsanacién.- Cuando la solicitud presenta “NO CONFORMIDADES” en
los requisitos esta serd subsanada.

5.3.1. El técnico encargado durante la revision de la solicitud, sea ésta de cualquier
indole; podra solicitar la subsanacién de la informacién ingresada.

5.3.2. Posteriormente, le llegard un correo electrdnico, indicando que la solicitud ha sido
revisada y tiene observaciones pendientes de subsanacién.
= NOTIFICACION DE PROCESO BPM 1 mensaje

De: 5 de Enero 2017 09:50
Para:

Su solicitud no.: REQ-AL-197 con Ruc: 1792357035001 Establecimiento: 1 Planta: 2 con Razdn Social:
AMDESSPIRULIMA C.A. a sido Revisada y tiene observaciones pendientes de subsanacion... Por favor.. ingrese al
sisterna para continuar can su tramite...

llustracién 97. Notificacién por correo electrénico

5.3.3. Ingrese al sistema y de clic en la opcion “Listado de Subsanaciones”, opcién
disponible en el menu lateral izquierdo. Identifique su solicitud, de clic en el icono

= de la columna “Accion” y realice los cambios respectivos.

Solicitudes en subsanacién inicio » solictudes en subssnacid]
Razdn Fecha de
Tipo de solicitud Establecimiento | Social registro Documento(s)
REQ-ALI- HOMOLOGACION 2017-12-19  SUBSANACION
12-2017-2475 NACIONAL{RECERTIFICACION) 11:12:45 REQUERIDA

llustracion 98. Subsanacion requerida
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5.3.4. A continuacién, debe seleccionar la opcién “Observaciones de la subsanacién”,
en la misma se dispondran las observaciones realizadas.

[ Datos basicos m + Lineas y productos *+ Observaciones de la subsanacin

Datos de subsanacién

Observacién

Guardary enviar solicitud

llustracién 99. Mensaje para subsanacién

5.3.5. Una vez subsanada la documentacion o informacién, de clic en “Guardar y enviar
solicitud”; para continuar con el proceso de revisiébn y aprobacidon técnica.
Posteriormente, podrd verificar en la seccién “Listado de Subsanaciones”,
ubicado en el menu lateral izquierdo; que la subsanacion ha sido enviada

exitosamente.

sotictudes en subsanaciéf

Solicitudes en subsanacién inicio

Razon Fecha de
No. Tipo de solicitud Establecimiento | Social Planta registro Accion | Documento(s)
1 > .

2 2017-12-19 SUBSANACION @
ENVIADA

REQ-ALI- HOMOLOGACION
12:2017-2475 NACIONAL{RECERTIFICACION) 11:12:45

llustracion 100. Envio de subsanacion requerida

NOTA12: Solo podrd modificar los campos que el técnico le ha solicitado subsanar.
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5.4. Mis certificados.- En esta opcién encontrara sus certificados otorgados por la Agencia
a través del sistema.

5.5. Contacto soporte.- En caso de tener algln problema técnico durante su gestidn en el
sistema automatizado de BPM de Alimentos, puede escoger la opcidn “Contacto
soporte”, ubicado en el menu lateral izquierdo.

5.5.1. A continuacién, aparecera la siguiente pantalla. Ingrese los datos solicitados, y de
clic en la opcién “Enviar mensaje”.

Formulario de observaciones.

Ingresar todos los datos y su obervacién , inquietud o consulta para que une de nuestros técnicos se ponga en contacto en los préximos dias

Ruc: Establecimiento: Planta: Cddigo BPM: Teléfono: Email:

Ej. 0959999599089 Ej.1 Ej.1 EJ. bpm-000-001 EJ. 0995998955 Email de contacto

Mensaje

ndique la inguietud o duda que tenga.

B Enviar Mensaje

llustracion 101. Formulario de soporte técnico

5.6. Mis productos con BPM.- Para visualizar las lineas certificadas y los productos que
constan en las mismas; de clic en la opcidén “Mis productos con BPM”.

5.6.1. Primero, coloque el cédigo uUnico BPM y de clic en la opcién “Buscar Lineas”.
Posteriormente, seleccione la

Mis Productos Bpm

inea certificada y de clic en “Buscar Productos”.

Cédigo Bpm
ngrese el Codigo BPM
Lineas

Para Seleccionar lingas Ingrese Codigo Bpm A Q Buscar Productos

llustracién 102. Mis productos con BPM
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5.6.2. A continuacién, se desplegara el listado de los productos registrados en la linea

0
certificada seleccionada. De clic en el icono para descargar el certificado por

el producto inscrito.

Productos
0001-BPM- 14129 agua mi agua | ]

llustracion 103. Productos en Lineas de Produccion

5.7. Certificado de libre venta.- En esta opcién podrd gestionar la obtencién de un
certificado de libre venta (CLV), con firma digital o fisica.

5.7.1. De clic en la opcién “Certificado de libre venta”, dispuesto en el menu lateral
izquierdo. Para generar un certificado, de clic en la opcién “Nuevo Certificado
CLV”.

Certificado de libre venta

Nuevo Certificado CLV Consulta de CLV

llustracion 104. Pantalla principal CLV

5.7.2. A continuacidn, aparecera la siguiente pantalla, en donde deberd ingresar el
cddigo unico BPM y escoger la linea certificada a la que pertenece el producto del
cual se desea obtener el CLV.

B Paso 1/ Escoger Productos

cédigo Bpm
Ingrese el Cédigo BPM
Lineas

Para Seleccionar lineas Ingrese Cadigo Bpm v Q Buscar Productos

llustracion 105. Primer paso - escoger productos
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5.7.3. Se desplegard el listado de los productos que pertenecen a la linea certificada

seleccionada. Identificar el producto y hacer clic en el icono ki perteneciente a la
columna “Solicitar CLV”.

Productos
Codigo tnico del producto Nombre del Producto m Solicitar CLV
0001-0118-14132 Agua Miagua B

llustracién 106. Identificar producto

5.7.4. Como segundo paso, de ser necesario debe ingresar la informacion que desea
incluir en dicho certificado; caso contrario, continte con el “Paso 3/Tipo de
Firma”.

Bj Paso 1/ Escoger Productos BiPaso 2/ Informacién adicional declarada por el usuario & Paso 3/ Tipo de fima

Datos Adicionales

Medio de Transporte v © Apregar

Lote

assad

Medic de Transporte

dddd

llustracion 107. Identificar la informacion necesaria

5.7.5. Hacer clic en “Guardar” por cada item e informacion adicionada. Aparecera un
mensaje de notificacién que su informacidon ha sido guardada correctamente, de
clic en “Cerrar”.

Mensaje

& Descripcidn guardada.

llustracion 108. Notificacion de descripcidn guardada
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5.7.6. Finalmente, como tercer paso, debe seleccionar el tipo de firma que desea para
su certificado. En ésta seccién apareceran las opciones:
e Firma Digital — Certificado se emite de forma inmediata y descargable, con
firma digital.

e Firma Fisica — Certificado se emite y se envia en forma fisica a la Coordinacion
Zonal solicitada con firma manuscrita.

5.7.7. Siselecciona firma digital, de clic en “Guardar”.

BiPasolf Escoger Productos B Paso 2 f Informacion adicional declarada por el usuario Biraso3/Ti podefirma
Seleccione Tipo de Firma =

Firma Digital Firma Fisica

Guardar

llustracion 109. Seleccion de firma digital

5.7.8. Posteriormente, debe hacer clic en “Vista preliminar”, para generar la vista previa
del documento y corroborar la informacidn descrita en el mismo. De clic en

“Cerrar”.

Mensaje

@ Se ha descargado una previa del CLV,
revisarlo y si estd de acuerdo con la
informacion, proceder a enviar la solicitud.

llustracién 110. Confirmacién de generacién de borrador CLV
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5.7.9. Si concuerda con la informacién descrita, de clic en “Aceptar”, caso contrario de
clic en “Cerrar” y coloque la informacidn correcta.

FDF Preview

El certificado no tiene validez, es un borrador

AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA
CERTIFICADO DE LIBRE VENTA

Cadigo BPM: 000L-BFM-AN-0118

Producto: Agua

Marca: Mi agua

Elaborado por: Mi agua

Titular:

Férmula de Composicién: dasdhajin

Envase Interno: botella de vidria

Envase Externo: Caja

Forma de Conservacidn: Amblente fresco y seco

Fecha de Emisidn: 2018-01-09

Fecha de Vigencia: 2015-01-09

llustracion 111. Borrador de CLV generado

5.7.10. Una vez aceptada la informacidn, seleccione la opcién “Enviar Solicitud del
Certificado”. Si no requiere la emisidn del certificado CLV, puede desistir de la
obtencién del mismo haciendo clic en “Desistir Solicitud del Certificado”.

Enviar Solicitud del Certificado ) Desistir Solicitud del Certificado | Vista Preliminar del certificado

llustracién 112. Enviar, desistir o vista preliminar del certificado

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. v

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue q

Parque Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
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5.7.11. A continuacién, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustracién 113. Términos y condiciones

5.7.12. Aparecera, un mensaje notificando que su solicitud ha sido guardada y enviada
exitosamente. Espere a que su orden de pago sea generada, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

@ Solicitud guardada y enviada, espere
mientras se generay descarga su orden de

pago

llustracion 114. Solicitud guardada y enviada

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
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REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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ORDEN DE PAGO: CLV-2018-402
CERTIFICADO CLV

DATOS GENERALES
RAZON SOCIAL

[Fc | )
|[ESTABLECIMIENTD |2 |
[PLANTA 1 |
[PROVINCIA / CANTON / PARROQUIA | GUAYAS | GUAYAQUIL / CHONGON |
DIRECCION CARRETERO: VIA A LA COSTA KILOMETRO

| REPRESENTANTE LEGAL | |

|TE|.E|=u-Nn DEL REPRESEMTANTE LEGAL | |

|Depasltar en el banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corriente |

Por faver enviar la orden de page ¥ su comprobante de depdsito o transferencla
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec.
En caso de tener algun inconveniente, faver comunicarle al correo citado
anteriormente (Los tiempos de validacién estardn sujetos a la forma de pago)

Tasa de Pago por Certificado CLV

Ho. |Categoria Concepto da Pago Total
1 INCUSTRIA REGISTRO DE CERTIFICADD CLY. 553.34

llustracién 115. Orden de pago CLV

NOTA13: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de
baja del sistema la solicitud y deberd reiniciar el proceso.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue q v

Pargue Saman

Teléfono: 593-4

~ontrolsa

- blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
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5.7.13. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del
mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec) para su
validacidn; tal como lo indica la orden de pago.

5.7.14. Una vez realizada la cancelacion del valor y validado el mismo. Ingrese al sistemay
de clic en la opcion “Certificado de libre venta”. Identifique la solicitud, de clic en

el icono s para descargar su certificado CLV.

Certificado de libre venta

Mostrar[5_¥] columns T
Certificado(Sélo
firma digital)
0001-0118- 0001- Agua Mi agua Firma 2018-01-09 2019-01-09 Pago = Q Certificado = ‘
14132 BPM- Digital Confirmado actual

AN-
0118

Mostrando 1a 1 de 1 columnas << >

llustracion 116. Descargo de CLV

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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i Begudoeion, Conmrd Fderastorin
v, ; + da Sakud Pblica
REPUBLICA DEL EGUADGR
MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
AGENCIA MACIOMAL DE REGULACION, CONTROL ¥ VIGILANCIA SANITARIA
CERTIFICADO DE LIBRE VENTA
Cdadigo BPM: 0001-BPM-AN-0118
Producto: Agua
Marca: Mi agua
Elaborado por: Mi agua
Titular:
Fdrmula de Composicidn: dasdhajfn
Envase Interno: botella de vidrio
Envase Externo: Caja
Forma de Conservacidn: Ambiente fresco y seco
Fecha de Emisidn: 2018-01-00
Fecha de Vigencia: 2019-01-09

Este producto se vende libremente en el pais, es apto para el consumeo y no se trata de
un producto fabricado exclusivamente para exportacién. El mismo cumple con los
requisitos técnicos y legales exigidos para el registro sanitario en Ecuador y es
fabricado por una empresa legalmente establecida en el pais y estd sujeta a
supervisiones perlddicas por parte de la autoridad sanitaria correspondiente.

DATOS ADICIONALES DECLARADOS
Lote

assad

Medio de Transporte
dddd

llustracion 117. Certificado de libre venta

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL. q v

Y -
- Gobierno | Juntos
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5.7.15. En caso de haber seleccionado firma fisica, debe escoger la Provincia, Direccion
de la Coordinacién Zonal-ARCSA y declarar el nimero de copias que requieren ser
emitidas. De clic en “Guardar”.

B Paso 1 { Escoger Producias [ Paso 2 { Informacion adicional declarada por el usuario BiPaso 3/ Tipodefirma
Seleccione Tipo de Firma =

Firma Fisica

Firma Digital
.

(En caso de firma manuscrita indicar provincia y nimero de copias)

Provincia Direccion Nimero de Copias

r

MANABI v Portoviejo: Los Nardosy Av. 15 de Abril (CAC) (detrds del ECU 911 de Portovigjo) - Coord - ¥ 1

Guardar

Portoviejo: Los Nardas y Av. 15 de Abril (CAC) (detris del ECU 911 de Portoviejo) - Coordinacidn Zonal 4
Santo Domingo de os Tsachilas: Av. Abraham Calazacény calle D, 4ta etapa - Coordinacidn Zonal 4

llustracion 118. Seleccion de firma fisica

5.7.16. Posteriormente, debe hacer clic en “Vista preliminar”, para generar la vista previa
del documento y corroborar la informacién descrita en el mismo. De clic en

“Cerrar”.

Mensaje

@ Se ha descargado una previa del CLV,
revisarlo y si esta de acuerdo con la
informacion, proceder a enviar la solicitud.

llustracién 119. Confirmacion de generacion de borrador CLV

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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5.7.17. Si concuerda con la informacién descrita, de clic en “Aceptar”, caso contrario de
clic en “Cerrar” y coloque la informacion correcta.

PDF Preview

El certificado no tiene validez, es un borrador :
AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA
CERTIFICADO DE LIBRE VENTA
Cédigo BPM: 0001-BPM-AN-0118

Producto: Agua

Marca: Mi agua

Elaborado por: Mi agua

Titular:

Férmula de Composicidn: dasdhaijfn

Envase Interno: botella de vidrio
Envase Externo: Caja

Forma de Conservacidén: Ambiente fresco y seco
Fecha de Emisidn: 2018-01-09

Fecha de Vigencia: 2019-01-09

llustracion 120. Borrador de CLV generado

5.7.18. Una vez aceptada la informacidn, seleccione la opcién “Enviar Solicitud del
Certificado”. Si no requiere la emisidn del certificado CLV, puede desistir de la
obtencion del mismo haciendo clic en “Desistir Solicitud del Certificado”.

Enviar Solicitud del Certificado ) Desistir Solicitud del Certificado | Vista Preliminar del certificado

llustracién 121. Enviar, desistir o vista preliminar del certificado

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue § v
Pargue Samanes - blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador G b'
Teléfono: 593-4 372-7440 - GODIerno , Juntos
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5.7.19. A continuacién, se desplegara una pantalla con los términos y condiciones del uso
del sistema. Luego de leerlos de clic en el recuadro “Acepto los términos y
condiciones”, posteriormente de clic en la opcion “ACEPTAR”.

TERMINOS Y CONDICIONES

W Acepto los términos y condiciones

& ACEFTAR

DECLARACION JURAMENTADA DE LA VERACIDAD DE LA INFORMACION PROPORCIONADA A LA ARCSAY RESPONSABILIDAD DE USO DE
MEDIOS ELECTRONICOS

La agencia Macional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitario - ARCSA, en consideracién a los principios de simplicidad

administrativa, seguridad en el manejo de la informacién y neutralidad tecnoldgica, ha aprobado la sistematizacion del registro de

certificados de Buenas Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosamente Superiores, por lo cual, en aceptacidn a este antecedente,

el suscrito, declara, libre y voluntariamente, bajo su responsabilidad:

m

PRIMERO.- Que los datos contenidos en este documento son ciertos, que conoce la obligacién legal de exponer (nicamente la verdad
sobre la informacién proporcionada a la ARCSA y estd consciente que una falsa declaracién le podria traer consecuencias legales.

SEGUNDO.- El declarante entiende y acepta la utilizacién de esta aplicacién informatica para el registro de certificados de Buenas
Pricticas de Manufactura o Sistemas Rigurosameante Superiores, para cuyo efecto el usuario deberd contar con una clave electrénica,
con la cual asume las obligaciones y responsabilidad total de la titularidad de la misma. El uso indebido de este acceso al sistema de
Buenas Practicas para modificar, alterar y falsear declaraciones, adn realizadas por terceras personas, no libera de responsabilidad civil

o penal a su titular.

TERCERO.- La ARCSA, asume que los documentos y datos otorgados por el titular, mediante el uso de esta herramienta informética
cumple con las disposiciones contenidas en el la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, emitida el 21 de diciembre de 2015, publicada
mediante R.0. 681 el 01 de febrero de 20186, y en su Gltima modificacidn el 29 de septiembre de 2016 y demds normativas legales
vigentes.

CHUARTNA - El ncnarin aranta la walidar de acta daclararidn w2 travde da alla entienda v aranta avnracamanta Ana tadac las

llustraciéon 122. Términos y condiciones

5.7.20. Aparecera, un mensaje notificando que su solicitud ha sido guardada y enviada
exitosamente. Espere a que su orden de pago sea generada, de clic en “Cerrar”.

Mensaje

@ Solicitud guardada y enviada, espere
mientras se generay descarga su orden de

pago

llustracion 123. Solicitud guardada y enviada

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
Direccién: Av q v
Pargue
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ORDEN DE PAGO: CLV-2018-402
CERTIFICADO CLV

DATOS GENERALES
RAZON SOCIAL

[Fc | )
|[ESTABLECIMIENTD |2 |
[PLANTA 1 |
[PROVINCIA / CANTON / PARROQUIA | GUAYAS | GUAYAQUIL / CHONGON |
DIRECCION CARRETERO: VIA A LA COSTA KILOMETRO

| REPRESENTANTE LEGAL | |

|TE|.E|=u-Nn DEL REPRESEMTANTE LEGAL | |

|Depasltar en el banco del Pacifico: 7693184 Cuenta Corriente |

Por faver enviar la orden de page ¥ su comprobante de depdsito o transferencla
escaneados al sigulente correo electrénico: arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec.
En caso de tener algun inconveniente, faver comunicarle al correo citado
anteriormente (Los tiempos de validacién estardn sujetos a la forma de pago)

Tasa de Pago por Certificado CLV

Ho. |Categoria Concepto da Pago Total
1 INCUSTRIA REGISTRO DE CERTIFICADD CLY. 553.34

llustracién 124. Orden de pago CLV

NOTA14: Recuerde que tendrd 10 dias laborales para pagar la orden, caso contrario se dard de
baja del sistema la solicitud y deberd reiniciar el proceso.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL

REPOSITORIO INSTITUCIONAL.

Direccién: Av. Francisco de Qrellana y Av. Paseo del Pargue q v

Pargue Saman

Teléfono: 593-4

~ontrolsa

- blg. 5 Cédigo postal: 090703 / Guayaquil - Ecuador
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5.7.21. Una vez realizado el pago, debe enviar su orden de pago y el comprobante del
mismo al correo de ARCSA (arcsa.facturacion@controlsanitario.gob.ec) para su
validacidn; tal como lo indica la orden de pago.

5.7.22. Una vez realizada la cancelacion del valor y validado el mismo. Ingrese al sistemay
de clic en la opcién “Certificado de libre venta”. Deberd acercarse a la
Coordinacion Zonal-ARCSA, seleccionada previamente; en el transcurso de 5 a 10
dias laborales para retirar su certificado y copias de ser el caso.

Certificado de libre venta

Mostrar[5 ¥ |columnas Buscar:

Codigo Fecha de Numero icit Direccitn (sola Certificado({Solo

Solicitud Nombre Vigencin de copias firma fisica) firma digital)

0001-0118- 0001~ Agua Miagua Firma 2018-01-05 2019-01-05 Faga - [ Certificado - [ ]
14132 BPM-AN- Digital Canfirmade
0118

sntigue

0001-DL18- 0001~ witsmina C Vit Firma 2018-01-05 2013-01-05 2 Fago - =1 Cartificado Su certificadoya ha

14135 BFM-AN- Fisica Canfirmads actual sido generado, esta
0118

en procezo de envio

llustracién 125. CLV en proceso de envio

6. ANEXO

6.1. Anexo 1 (FE-B.3.1.2-ALI-03-01) — Listado de categorias de lineas de produccion de
Alimentos Procesados.

LA AGENCIA NACIONAL DE REGULACION, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA SE RESERVA EL DERECHO DE ESTE DOCUMENTO, EL CUAL NO DEBE SER USADO PARA OTRO PROPOSITO
DISTINTO AL PREVISTO EN EL MISMO, DOCUMENTOS IMPRESOS O FOTOCOPIADOS SON COPIAS NO CONTROLADAS, VERIFICAR SIEMPRE CON LA ULTIMA VERSION VIGENTE EN EL
REPOSITORIO INSTITUCIONAL.
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ANEXO 1

Regl'"aCIon’ Contl‘0| LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS PROCESADOS

y Vigilancia Sanitaria

TIPO DE ALIMENTO LINEA DE PRODUCCION

1.1. Productos lacteos en
polvo

1.2. Leche fluida
pasteurizada

1.3. Leches UHT,
ultrapasteurizada

1.4. Leche condensaday
Evaporada

1.5. Derivados de lacteos
bebibles, saborizados

y/o fermentados
1. Leche y Productos

lacteos

1.6. Crema de Leche

1.7. Crema de leche UHT

1.8. Queso Fresco,
Requeson,
Mozzarella

1.9. Quesos maduros,
semimaduros,
fundidos

1.10. Mantequilla

1.11. Helados con base
lactea
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EJEMPLO DE PRODUCTOS

Leche en polvo, leche en
polvo deslactosada, leche
en polvo saborizada, leche
en polvo modificada,
vitaminizadas, fortificadas o
enriquecidas, suero de leche
deshidratado, excepto los
indicados en el numeral 4.
Leche entera,
semidescremada,
descremada, vitaminizada,
saborizadas, deslactosada,
fortificadas o enriquecidas.
Leche entera,
semidescremada,
descremada, deslactosada,
vitaminizadas, fortificadas o
enriquecidas.

Leche condensada natural y
saborizadas, deslactosada.
Yogurt saborizado, yogurt
con/sin adicidn de frutas,
kumis, kéfir (base lactea),
yogurt semi-descremados o
descremados, yogurt,
bebidas de yogurt.

Crema de leche
pasteurizada

Cremas de leche UHT
Queso fresco con/sin
reduccion de grasa,
requeson con/sin reduccién
de grasa, quesos untables
con/sin reduccidn de grasa,
gueso crema con especies u
otros, mozzarella con/sin
reduccion de grasa.

Quesos madurados, quesos
madurados con mohos,
guesos con especies, quesos
fundidos natural o
aromatizado.

Mantequilla con/sin
saborizar, Mantequilla
con/sin adicidn de sal, Ghee
(mantequilla clarificada)
Descremados, saborizados,
deslactosados, de crema de
leche, a base de yogurt, con
adicion de frutas.

PERMISOS DE
FUNCIONAMIENTO

14.1.5
Establecimientos
destinados para la
elaboracion de
productos lacteos y
sus derivados
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ANEXO 1
LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS PROCESADOS

2. Elaboracion de

Bebidas No
alcohdlicas, hielo
de consumo,
Produccidn de
aguas minerales 'y
otras aguas
embotelladas

1.12. Postres base lactea

1.13. Bases lacteas en
polvo.

1.14. Bases lacteas liquidas

1.15. Bebidas lacteas con o
sin adicidon de
sabores o frutas

2.1. Agua envasada, agua
envasada saborizada,
agua envasada con
gas

2.2. Bebidas
Carbonatadas

2.3. Jugos, néctares,
bebidas de maltay
refrescos envasados
con adicion de fruta

2.4. Bebidas Hidratantes,
Refrescantes,
Energéticas

2.5. Hielo

2.6. Helados base agua

2.7. Bebidas de caféyté

2.8. Bebidas con adicién
de Lacteos

2.9. Bebidas

emulsionadas
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Con adicién de frutas y/o
aderezos entre otros,
manjar de leche.

Para preparar bebidas, para
preparar postres, polvos
para preparar bebidas
instantaneas.

Para preparar bebidas,
postres.

Bebidas lacteas saborizadas,
avenas con leche, bebidas a
base de suero saborizadas o
con adicidn de frutas.

Agua envasada, agua
envasada saborizada, aguas
de manantial, agua
mineralizada, agua con gas.
Bebidas carbonatadas
diferentes sabores.

Jugos, néctaresy refrescos
con adicién de fruta
envasados, refrescos sin
gas, con adicién de
vitaminas y minerales,
bebidas de malta,
concentrados liquidos para
preparar bebidas.

Bebidas hidratantes con
sabores, bebidas
energéticas carbonatadas,
bebidas energéticas no
carbonatadas con adicidn
de vitaminas y minerales,
bebidas refrescantes.

Hielo.

Helados a base de agua,
helados a base de agua con
adicion de frutas, refrescos
congelados sin gas (bolos).
Bebidas de té, tisanas
preparadas, bebidas de té
carbonatadas, bebidas de
café sin adicién de lacteos.
Coladas con/sin adicion de
sabores artificiales, coladas
con/sin adicidn de frutas,
bebidas de cereales con
adicion de lacteos.

Cocteles sin alcohol.

14.1.19
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
hielo de consumo,
bebidas no
alcohdlicas,
produccién de
aguas mineralesy
otras aguas
embotelladas
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3. Elaboracién de
Productos
Carnicos y
Derivados.

4. Elaboracién de
alimentos para
regimenes
especiales y
suplementos
alimenticios

2.10.

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Bebidas Vegetales,
Cereales o
Leguminosas o
Blancas

Productos carnicos
crudos

Productos carnicos
crudos embutidos

Productos ahumados
cocidos o no cocidos

Productos cdrnicos
cocinados,
precocidos,
embutidos, pastas
carnicas untables

Sélidos regimenes
especiales

Semisoélidos

regimenes especiales

Liquidos regimenes
especiales
Cépsulas regimenes
especiales

Sélidas suplementos

alimenticios
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Bebidas de soya con o sin
adicion de saborizantes,
bebida de arroz, bebidas de
guinua, bebida de
almendras, kefir de agua,
bebidas de cereales con o
sin adicion de frutas.

Piezas enteras o en cortes
de carnes y aves de corral,
piezas marinadas o molidas,
hamburguesas, menudos,
tocino, tasajo, menudos
con/sin adicidn de sal.

Embutidos crudos.

Productos carnicos
ahumados que no tengan
tratamiento de coccion,
Productos carnicos
ahumados que tengan
tratamiento de coccion.
Tratamientos de curado,
secado, ahumado y coccion:
salchichas frankfurter,
bierwurst chorizos, salamis,
jamodn crudo, salchichones y
tocinetas crudos
fermentados, sobreasada,
pepperoni, cerveza
longanizas, butifarra fresca
de cerdo, picadillo
extendido, masas crudas,
bratwurst, mettwurst,
pastas untables (patés) y
otros, semielaborados,
productos carnicos que
tengan un tratamiento
térmico de tiempo corto,
productos carnicos pre-
cocidos o semi- coccion.
Leches en polvos y
sucedaneos para inicio y
nifos lactantes, mezclas en
polvo, barras.

Papillas, pate, caldos
colados y picados.
Preparados en estado
liquido, Jugos, gotas.
Tabletas o capsulas de
enzimas.

Mezclas en polvo,
granulados, barras.

14.1.1
Establecimientos
de elaboraciény
conservacioén de
carney sus
derivados

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
otros productos
alimenticios no
contemplados
anteriormente
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5. Elaboraciény
conservacion de
pescados,
productos de la
acuacultura,
crustaceos,
moluscos y sus
derivados

6. Elaboracion de
Ovoproductos

7. Elaboracién de
cerealesy
derivados,
productos de
panaderiay
pasteleria

4.6.

4.7.

4.8.

5.1.

5.2.

5.3.

6.1.

6.2.

6.3.

7.1.

7.2.

Semisélidas
suplementos
alimenticios
Liquidos
suplementos
alimenticios
Capsulas
suplementos
alimenticios

Productos de la Pesca
crudos

Productos de la pesca
pre-cocidos / cocidos

Productos del mar en
conservas.

Huevos
Deshidratados

Preparados en base
de huevo (igual o
mas del 50% de los
ingredientes)

Huevos empacados

Harinas, pre mezclas
a base de farinaceas

Fideos pastasy
productos farinaceos
o similares
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Jaleas, geles, gelatinas u
otras.

Gotas, soluciones, jarabes u

otras.

Pastillas o capsulas de
proteinas, minerales,
vitaminas.

Productos de la pesca
salados, ahumados,
marinados, semi-
elaborados.

Productos de la pesca
salados, ahumados,
marinados, semi-
elaborados.

Productos de la pesca en
lata, pouch o vidrio;
mariscos en lata, pouch o
vidrio.

Claras de huevo
deshidratados, huevos
enteros deshidratados.
Claras y yemas de huevo
pasteurizadas, Clarasy
yema de huevo congeladas,
huevos enteros congelados
y /o pasteurizados, huevos
revueltos.

Huevos frescos
seleccionados lavados y
empacados.

Harina de cereales: trigo,
arroz, quinua, maiz,
cebada, centeno, mijo,
entre otros.

Pre mezclas a base de
farinaceos, polvo para
preparar bebidas de
cereales.

Pastas de cereales pre-
cocidos, Pastas y fideos
frescos / congelados
/deshidratados; pastas
distintos de cereales pre-
cocidos, frescos
/congelados /
deshidratados.

14.1.2
Establecimientos
para la elaboracion
y conservacioén de
pescados,
crustaceos,
moluscos y sus
derivados

14.1.15
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Ovoproductos

14.1.6
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Productos de
Molineria

14.1.12
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
macarrones, fideos,
productos
farinaceos similares
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ANEXO 1
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Galletas con chispas, 14.1.9
, , alletas con frutos secos, Establecimientos
7.3. Panaderia, Pasteleria & .
alleteria con/ sin cakes. destinados a la
yg. ., Productos de bolleria, elaboracion de
adicién de huevos y ,
licteos galleteria, pan de molde, productos de
pan de centeno, pan de panaderiay
agua, entre otros. pasteleria
7.4. Granola, barras a Granolas, barra de cereales
base de cereal semillas
y 14.1.7

Cebada, centeno, maiz,

sorgo, mijo, avena, arroz

precocido, arroz envejecido,
7.5. Cereales empacados | entre otros.

Exp: subproductos que no

Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cereales y sus

derivados
sean de consumo humano
ej. Polvillo de arroz.
Frutas frescas lavadas y
envasadas, frutas frescas
peladas y /o cortadas, frutas
peladas con/sin atmdsferas
modificadas, Frutas pre-
cocidas.
8.1. Empacados Vv
egetales en conserva,
Frutas/Vegetales/ . .
! pickles, pickles dulces.
Hortalizas/
Legumbres / Vegetales/ hortalizas /
tubérculos legumbres /tubérculos
lavados y envasados,
cortadas y envasadas,
» con/sin atmodsferas
8. EIaboracpr} y modificadas. 14.1.3
conservacion Vegetales germinados, Establecimientos
Frutas, Vegetales pre-cocidos. para la elaboracion
Legumbres, 8.2. Harina de Frutas / y Conservacion de
Hortalizas, vegetales/ hortalizas  Harina de vegetales Frutas, Legumbres,
Tubérculos, / legumbres / /legumbres. Hortalizas,
Raices, Semillas, tubérculos Tubérculos, Raices,
Oleaginosas y sus 8.3. Confitadas sola o Oleaginosas y sus
Derivados recubiertas de Frutas = Frutas en almibar en Derivados
/ vegetales/ conservas, escarchada y

hortalizas/ legumbres = glaseadas y envasadas.
/ tubérculos

Pulpa de frutas congeladas,

8.4. Pulpas, concentrados .
refrigeradas, o con

y pastas de fruta

conservantes.
8.5. Frutas/ vegetales /
hortalizas
/ Chutney.
legumbres
fermentadas
Pastas de mezclas de
8.6. Pastas de Semillas semillas, pastas de un

ingrediente.
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9.1.
9. Elaboracion de
Comidas Listas 'y
empacadas
9.2.
10.1.
10.2.
10. Elaboracién de 10.3.
Bebidas
Alcohdlicas 10.4.
10.5.
10.6.
11.1.
11.Elaboracién de
Productos de
Cacao vy sus 11.2.
derivados
11.3.
12.1.

12.Salsas, aderezos,
Especias y

Alimentos listos para
consumir que no
requieran
tratamiento térmico
previo a su consumo

Alimentos listos para
consumir que
requieran
tratamiento térmico
previo a su consumo

Bebidas alcohdlicas
obtenidas por
destilacion

Bebidas alcohdlicas
obtenidas por
fermentacién

Bebidas alcohdlicas
fortificadas

Bebidas alcohdlicas
compuestas
Bebidas alcohdlicas
de bajo contenido
alcohdlico con/sin
adicion leche

Cerveza Artesanal

Semielaborados de
Cacao

Chocolateria con o
sin adicidon de
ingredientes

Sucedaneos del
chocolate

Salsa de soya
fermentada o sin
fermentar
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Bocaditos rellenos de
manijar, tortillas de maiz u
otro, tortillas de cereales,
sopas envasadas, sopas
fermentadas envasadas,
gelatinas preparadas con o
sin base lactea, menestras,
humitas, hayacas, entre
otros.

Pizzas, lasafia, aves
adobadas pre
cocidas/platos congelados,
maduros, tostones, yuca en
palitos, papas en palitos,
muchines de yuca, panes de
yuca, empanada y otros
vegetales / frutas /
tubérculos pre fritos y
congeladas.

Vodka, whisky, ron,
aguardiente, tequila,
ginebra, pisco, orujo,
brandy, cofiac etc.

Vino, cerveza, champagne,
sidra, chicha, sato, sake.

Bebidas alcohélicas
fortificadas (jerez, oporto,
madeira, marzala)

Alcohol etilico+mosto.

Cocteles, ponche.

Cervezas artesanales con o
sin adicién de sabores.

Polvo de Cacao 100%,
mezcla de polvo de cacao
para bebidas (cocoa).

Licor, manteca, cremay
pasta de cacao

Chocolate con adicién de
lacteos, chocolate negro,
relleno, chocolate de mesa,
coberturas.

Sucedaneos del chocolate:
aromatizados, coberturas.

Salsa de soya fermentada o
sin fermentar.

14.1.13
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Comidas Listas y
Empacadas

14.1.17
Establecimientos
Destinados a la
Destilacion,
Rectificacion y
mezcla de Bebidas
alcohdlicas

14.1.11
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cacao, chocolate y
productos de
confiteria

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
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ANEXO 1

LISTADO DE CATEGORIAS DE LINEAS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS PROCESADOS

Condimentos

13. Elaboracidn de
Caldos, Sopas,
Purés y Cremas
Deshidratada.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

12.6.

12.7.

13.1.

Salsas y aderezos

Salsas emulsionadas
— mayonesa

Sal para consumo
humano

Vinagre

Especiasy
condimentos en
polvo

Especiasy
condimentos en
pasta

Caldos, sopas, puréy
Cremas
deshidratadas

14.1. Café instantaneo
14.Elaboracién de 14.2. Café tostado y
Café, té, hierbas molido
aromaticas y sus 14.3. Té y Hierbas

productos

15. Elaboracion de
Aceites y Grasas
Comestibles

14.4.

15.1.

aromaticas
envasadas
Sucedaneos del café

Grasas
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Salsa BBQ, salsa agridulces,
salsa golf, salsas de
mariscos, salsa para tacos,
salsa para carnes, salsa para
pollos, aderezo a base de
yogurt para ensaladas,
aderezo de miel y mostaza,
salsa de tomate, salsa
blanca o bechamel, Salsas
de queso, base para
preparar salsas, Mostaza y
salsa de aji con especies,
dips.

Mayonesa sola o mezclas
con vegetales, salsas con
adicion de especias y
vegetales.

Sal marina sola o con
especies, sal yodada, sal
yodada y fluoradas, sal en
grano, (NACl y KCI).
Vinagre de frutas, vinagre
de vino, vinagre blanco,
vinagretas, vinagres con
especias.

Especias, clavo de olor,
pimientas dulces, pimienta,
curry, anis, condimentos en
polvo

Alifios, adobos, pasta de ajo,

chimichurri.

Caldos, cremas y sopas
deshidratadas

Purés de vegetales
deshidratados

Caldos concentrados

Café instantaneo, café
descafeinado instantaneo

Café tostado y molido

Bolsas de té, mezclas de
frutas y hierbas
aromaticas/Tisanas/mate
Sucedaneos del café

Grasas vegetales, naturales
o con achiote

Bases de grasa vegetal para
confiteria y pasteleria

Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracion de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.4
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
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15.2.
15.3.
Elaboracion de
Almidones y 16.1.
Productos
derivados del
Almiddn

17.1.

Elaboracion de
Gelatinas en
polvo, Refrescos
en polvo,
preparaciones
para postres

17.2.

17.3.

18.1.

18.2.

Elaboracion de
AzUcar, sus
. 18.3.
derivados
18.4.
productos de
confiteria

18.5.

19.1.

Elaboracion de
Picadas, bocaditos

o shack 19.2.

Aceites

Margarinas

Almidones, féculas y
productos derivados
(tubérculos, granos y

cereales)

Mezclas en polvo
para preparar
bebidas.

Mezclas en polvo
para postres

Mezclas en polvo
para postres en
emulsion

Azlcar refinada
blanca, azucar
morena, Panela
Mermeladas,
jarabes, miel
diferente a la de
abeja

Mieles

Caramelos con o sin
adicion de azucares;
duros, blandos,
liguido, goma de
mascar

Otros dulces no
contemplados
anteriormente.

Snack de Legumbres,

tubérculos, frutasy
hortalizas

Snack derivados de

cereales, oleaginosas

y semillas
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Aceites vegetales naturales

o con achiote.

Margarinas (solo origen
vegetal) con o sin adicion
de saborizadas, Margarina
con mezcla lactea sélida.

Almiddn de yuca, fécula de
trigo, fécula de maiz.

Bebidas instantaneas,
mezcla para preparar
bebidas sintéticas/
naturales

Gelatinas en polvo, flan en
polvo, cremas chantilly en
polvo

Mezclas para postres en
emulsion

Azucar refinada blanca,
azUcar morena, Panela

Mermeladas, jarabes,
jaleas, miel de maple, miel
de cafia

Miel de abeja

Caramelos duros incluye
chupetes, Caramelos
blandos, caramelo liquido,
goma de mascar (chicles)

Gomitas, malvaviscos,
turrones, mazapan.

Habas fritas, platano frito,
platano maduro frito, papas
fritas, yucas fritas, con o sin
adicidn de sal y/o aditivos.
Snacks de maiz, mani,
nueces, almendras, soya,
chochos, tostado, semillas
de girasol, sambo, zapallo
con o sin adicién de sal y/o
aditivos, frutos secos.

Aceites de Origen
Vegetal y/o Animal
y Derivados

14.1.8
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Almidones y
Productos
Derivados del
Almidon

14.1.16
Establecimientos
destinados a la
Elaboracién de
Otros Productos
Alimenticios no
Contemplados
anteriormente

14.1.10
Establecimientos
Destinados a la
Elaboracién de
Azucares, Panela
Jarabes y Mieles

14.1.7
Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
cereales y sus
derivados
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Frutas deshidratadas,

19.3. Snack deshidratados vegetales deshidratados,

20. Elaboracion de

Aditivos
Alimentarios

21.Elaboracion de

Productos
Alimenticios no
contemplados
anteriormente

mix de frutas deshidratadas
con/sin frutos secos.

19.4. Snack de derivados
. carne seca
carnicos
Maiz expandido, arroz
19.5. Snack extruidos, expandido, chicharrones

elaborados a partir de

expandidos pellets de cerdo, pellets de
cereales.
20.1. Aditivos sélidos Somas, addo clirco, entre | 14114

20.2.

Aditivos liquidos

otros.
Esencias liquidas, humo
liquido, entre otros.

Establecimientos
destinados a la
elaboracion de

. Aromas y sabores a base de | aditivos
20.3. Oleorresinas . . .
aceite, entre otros. alimentarios
14.1.16
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Establecimientos
destinados a la
elaboracion de
otros productos
alimenticios no
contemplados
anteriormente

9|Péagina



